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Vasen a kvalita...

s

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.
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Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.
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Nase Spickové moderni produkty pro hotely, restaurace a dalsi velké, ale i naro¢né a Spickové provozy v oboru gastronomie
na trhu nabizime pod znackou RM. Zakladnimi pfednostmi produktl a technologii RM je jejich vynikajici vykon, pokrocila
funkcionalita, inovativnost a moderni design. Spojenim vSech téchto aspektll do jediného produktu prispivame k vyssi

efektivnosti Vasi kuchyné, ale také podnikani a praci s lidskymi i materialnimi zdroji.

MliZete si byt jisti, Ze produkt znacky RM je zarukou inovativni a moderni technologie, u které je kladen dlraz na Usporu ¢asu

dosazenou optimalnim vykonem.
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Mycky nadobi a skla NT

Mycky NT jsou urceny k myti skla a nadobi. Myti je uskutecnovano vodou o teplotée 60 °C, ktera je pres
filtry Cerpana pomoci myciho ¢erpadla z vany. Oplachova voda z bojleru o teploté 80 °C, (65 °C u NT 42) je

vytla¢ovana tlakem privadéné vody.
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Mycky jsou vybaveny elektronickym panelem, ktery je snadno ovladatelny. Jednoduchost ovladani snizuje
moznost omylu na minimum a dobu potrebnou na vyskoleni personalu. Panel je vyroben tak, aby odolaval

strikajici vodé, pro zvyseni bezpecnosti je pod nizkym napétim.
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Mycky nadobi a skla NT

ProScreen displej

Snadné ovladani se ctyrmi dotykovymi tlacitky a ctyfmistnym
LED displejem se dvéma bocnimi indikacnimi listami.

Dvouplastova konstrukce U B

Lepsi tepelna izolace a hlu¢nost pouhych 59 dB.

Nerezova komora se zaoblenymi rohy

Kompletné lisovana vnitfni konstrukce. Jednoduché
CiSténi a hygienicka udrzba.

Vyska otevirani dveri

| pres velice kompaktni rozméry disponuje zafizeni nadstandardni
vyskou dvefi pro vkladani vysokych sklenic a velkych talird.

Davkovani chemie

Peristalticka ¢erpadla pro davkovani chemie je mozné nastavovat
primo v servisnim menu.
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Programovani

Ctyfi standardni programy a pét specialnich véetné programd
pro samocisténi. Umoznuje vybrat program Sity na miru danému
typu nadobi a jeho znecisténi.

Soft Start

Systém pozvolného nabéhu mycich programd, ktery chrani
krehké nadobi pred razovym proudem vody.

Odpadové cerpadlo (volitelné)

Mycky s odpadovym cerpadlem maji fizené vypousténi odpadni
vody pred spousténim oplachu, diky tomu dochazi k maximalné
efektivni obméné vody v myci lazni.

Odpadovy filtr Archimedes

Systém odpadového filtru, ktery zefektivriuje Cisténi vody.

Management vykonu

topna télesa vany bojleru mohou bézet soucasné, nedochazi
k poklsu teploty myti a pfi nékolik po sobé jdoucich cyklech

=4
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MycCky podstolove NT

Podstolové mycky pro myti skla a nadobi
s dvouplastovou konstrukci.

0 Qe |
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Rozhrani ProScreen

Snadné ovladani se ¢tyrmi dotykovymi tlacitky a ¢tyfmistnym
LED displejem se dvéma bo¢nimi indikacnimi listami.
Dlmyslné vybrané kombinace barev a grafickych symbold
poskytuji prehled o aktualnim stavu zafizeni a pribéhu
myciho cyklu. Kromé provoznich parametrt jako je teplota
vody v myci lazni a v bojleru nebo pocet provedenych mycich
cykll, umoznuje zobrazovat také zpravy automatického
diagnostického systému pomoci kéd, textu nebo grafickych
indikatorl a barev. Uzivatel mlze nastavit teplotu v myci
lazni a bojleru a mnozstvi myci a oplachové chemie,
specializovany technik poté mliZze prenastavit i vSechny
ostatni provozni parametry.

Spolecna myci a oplachova ramena

Rameno je ulozeno v grafitovych loZiscich, kterd minimalizuji
tfeni, a tim snizuji poZzadavky na energii. Diky sjednoceni myti
a oplachu do spolec¢ného ramena, nedochazi k prerusovani
paprsku vody pfi prechodu pres druhé rameno. Click-clack
systém umoznuje odejmuti ramena pro Cisténi jednoduse
jednou rukou. snizené tfeni v loZisku - Uspora energie

Dvouplastova konstrukce

Dvouplastova konstrukce jakozto tepelny izolant vyrazné
snizuje energetické ztraty do okoli. Soucasné snizuje
hlu¢nost zarizeni. Specialni konstrukce dvoucestného
Cerpadla a dvouplastova konstrukce pomaha zajistit

u podstolovych modelt mycek NT hlu¢nost pouhych 59 dB,
coz je 4x méné nez u béznych mycek. Tuto Uroven hluku

lze pfirovnat k béznému kancelarskému provozu. Mycky
NT vyhovuji vSem souvisejicim normam, v¢etné prisnych
predpist o elektromagnetickych emisich.
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Mycky prabezne NT
9 programu pro optimalni myti pro dany typ nadobi
nebo miry zaspinéni.
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Pohodlny zdvih horniho krytu

Kryty komory pribéznych mycek se doviraji hladkym
presnym pohybem, aby nedoslo

k poskozeni kiehkého nadobi i pfi prudkém zavreni dvefi.
Operacni Usili je snizeno na 3 kg, standardem je zpravidla
dvojnasobek. Zasunuti kose usnadnuji voditka vylisovana
ve vnitfni strané dvefi, coz snizuje Unavu obsluhy, zvysuje
produktivitu a omezuje moznost rozbiti.

Management vykonu

Management vykonu mycek NT umoziuje na rozdil od
béZznych mycek soubézny chod topného télesa bojleru i myci
vany. Diky tomu nedochazi ani pfi kontinualnim myti k pokle-
su teploty myci l[azné. Redlné je tak teplota myti o 10 stupn
vys$si nez u béznych mycek.

Jednodilna konstrukce krytu

Horni kryt je tvoren jednodilnou konstrukci. Diky tomu je
zarfizeni mnohem stabilnéjsi a elektronicky ovladaci panel je
idealné chranény proti vniknuti vody.
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Tabulka produktu

Mycky podstolové NT
> Boiler Cyklus .
Index Model mm ‘ kg V/Hz kW ‘ Kos Vana Us Kapacita
2,6 kW /2,61 1,91 o
00011269 NT 42 466 x 556 x 695 42 230/50-60 3,5 400 x 400 0,6kW /81 90-120-150's 24-30-40 kosu / h
2,6 kw/2,61 191 vo
00011284 NTA 42 466 x 556 x 695 42 230/50-60 35 400 x 400 0,6 kW /81 90-120-150 s 24-30-40 kosti / h
2,6 kW /2,61 1,91 8
00011285 NT 42 P 466 x 556 x 695 42 230/50-60 3,5 400 x 400 0,6kW /81 90-120-150's 24-30-40 kosli / h
00011270 NT52T 600 x 600 x 820 59 400 / 50-60 7,9 500 x 500 GkwW/6! L8l 60-40-20 koSt / h
’ 1,4kW /15| 60-90-180s
00011287 NT52TP 600 x 600 x 820 59 400/ 50-60 7,9 500 x 500 ckw/el 181 60-40-20 kosti / h
’ 1,4kW /151 60-90-180 s
00011288 NT52TB 600 x 600 x 1250 74 400 / 50-60 7,9 500 x 500 GkW /61 L8l 60-40-20 kosui / h
’ 1,4kW /151 60-90-180 s
Tkw/6l 2,4-351/ o
00014554 NT 93 600 x 700 x 850 62 400/ 50 9,8 500 x 600 2,1kW /23 120- 720 30-5 kost / h
Tkw/6l 2,4-351/ vo
00014555 NT93 P 600 x 700 x 850 62 400/ 50 9,8 500 x 600 2,1kW /231 120-720 30-5kodG / h
Tkw/el 2,4-351/ 0
00014556 NT 97 600 x 700 x 1290 71 400/ 50 9,8 500 x 600 2,1kW /231 120-720 30-5kos0 /h
Tkw/6l 2,4-351/ veo
00014557 NT 97 P 600 x 700 x 1290 71 400/ 50 9,8 500 x 600 2,1kW /231 120-720 30-5kost / h
Mycky pribézné NT
= Boiler Cyklus q
Index Model mm ‘ kg V/Hz kW ‘ Kos Vana Us Kapacita
00011271 | NT 102 721 x 836 x 1565 110 400 / 50-60 10,2 500 x 500 Tkw /61 271 60-40-20 kost / h
’ 2,5kW /221 60-90-180s
00011289 | NT102P 721 x 836 x 1565 110 400 / 50-60 10,2 500 x 500 Thw/6! 271 60-40-20 koSt / h
’ 2,5kwW /221 60-90-180s

P - odpadové cerpadlo
B - s podestavbou
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a reSeni

+ linky 600, 700 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

+ chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

+ kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni lazné a dalsi pfislusenstvi

MUzete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dilezité. Starost o technologie muzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose sedmi tisic sedmi set metr( ¢tverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktd. Stovka nasich
zaméstnancl pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je plné orientovan na kvalitu. Vse je podfizeno
tomu, aby se k nasim zakaznikdim dostal Spickovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardli a
vyhovujici typové certifikaci dle prislusnych norem.

Véfime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.

@



KONTAKTY

CESKA REPUBLIKA

RM GASTRO CZ s.r.o.

Nachodska 818/16

19300 Praha 9

Ceska republika
obchodni oddéleni
servisni oddéleni
Ucetni oddéleni
logistika

® www.rmgastro.cz

RM GASTRO

= odpovédnost a svoboda
= slusnost a poctivost
= touha po dokonalosti

© RM GASTRO 04/2021

Q +420 281 926 604
Q +420 281 869 242
Q +420 281 926 606
Q +420 281 869 243

Nabidka produktd a feseni pro konkrétni trh ¢i zakaznika se méize lisit.

VSechna prava vyhrazena.

& obchod@rmgastro.cz
&2 servis@rmgastro.cz
& ckonom@rmgastro.cz
£ import@rmgastro.cz




