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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

chtéli bychom Vam podékovat a poblahoprat k zakoupeni tohoto zafizeni. Doufédme,
7e je to pouze zacatek nasi dobré a dlouhotrvajici spoluprace.

Tento navod obsahuje vsechny informace, které pro pouziti a udrzbu zafizeni
potfebujete.

Doporucujeme Vam tedy, abyste si ho peclivé pfecetli a uschovali pro budouci pouZziti. p. 66
Pfejeme Vam dobrou praci se zafizenim!

p.52
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p.8

p.4




A } BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

Bezpecnostni upozornéni

.. Nedodrzeni téchto predpisd mUze
Il |I zpUsobit Skody a zranéni, i smrtel-
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na, vede ke ztraté zaruky a zbavuje
vyrobce jakékoli odpoveédnosti.
Pfed pouzitim a béznou udrzbou zafizeni
si pozorneé preltéte tento navod a pecliveé
jej uschovejte pro budouci potfeby pra-
covnikd. Pokud Vam nékteré ¢asti nebu-
dou jasné, obratte se na vyrobce.
Pfi prodeji zafizeni musite novému maji-
teli pfedat i tento navod.
Jind pouZziti, ¢isténi a Udrzba, nez je uve-
deno v tomto navodu, jsou nevhodna a
mohou zpulsobit $kody, zranéni nebo
smrtelné urazy. Rovnéz vedou ke ztrate
zaruky a zbavuji vyrobce veskeré odpo-
védnosti.
Toto zafizeni se smi pouzivat vyhradné k
peceni potravin v profesionalnich kuchy-
nich a smi ho pouzivat pouze kvalifikova-
ny personal: jakékoli jiné pouZiti neni v
souladu s urcenim zafizeni, a proto je
nebezpecné.
Vlyrobce zkonstruoval a vyrobil toto zafi-
zeni v souladu s platnymi predpisy a pfi
pouziti nejlepSich bezpecnostnich systé-
mU s cilem omezit rizika; pfesto se u zafi-
zeni vyskytuje zbylé riziko, jehoz dalsi
omezeni je Ukolem uzivatele, ktery musi
dodrzovat predpisy uvedené v tomto
navodu k pouziti a udrzbeé.
Pokud zafizeni nefunguje nebo pokud si
vSimnete jakychkoli funkénich nebo kon-
struk&nich zmén, odpojte ho od pfivodu
elektrického proudu a vody a obratte se
na autorizovany servis vyrobce. Nepo-
kouSejte se ho opravovat sami. Pro pfi-
padnou opravu si vyzadejte originalni
nahradni dily.
Neucpavejte pfipadny pfivod vzduchu.
Zafizeni musi byt mozné snadno presu-
nout pro provedeni pfipadné mimorad-
né udrzby: davejte pozor, aby pfipadné



zednické prace provadéné po instalaci
(napf. stavba zdi, vymeéna dvefi za uzsi,
rekonstrukce atd.) neznemoznovaly pre-
sun.

Déti starsi 8 let, osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo rozumovymi
schopnostmi ¢i osoby bez zkusenosti
nebo nezbytnych znalosti mohou pouzi-
vat zafizeni jen pod dohledem anebo
poté, co byly instruovany ohledné bez-
pecného pourziti zafizeni a pochopily s
nim souvisejici nebezpeci. Déti si nesmi
se zafizenim hrat. Cisténi a udrzbu smf
provadét pouze uzivatel;, tyto <innosti
nesmi provadét déti bez dohledu.

Pfi pfipravé tu¢nych jidel na rostu (napfi-
klad pe¢eni nebo dribeze) vlozte na dno
pecici komory nadobu, kterd bude tuk
zachycovat.

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze se uvniti ko-
mory zafizeni nenachazeji zddné nevhod-
né pfedméty (navod k pouziti, plastové
sacky a jiné) ani zbytky cisticich prostfed-
k{; ujistéte se rovnéz, Ze odvod koufe
neni blokovany a ze se v jeho blizkosti
nenachazeji hoflavé materialy.

Pfi prvnim pouziti nechejte bézet zafizeni
po dobu 30-40 minut pfi 200°C naprazd-
no, tak aby se vypalily zbytky z vyroby;
pockejte, az se komora ochladi, a spustte
myti SOFT. Pfed kazdym pourziti peclive
omyjte a osuste i pfislusenstvi a plechy.
Pfi manipulaci s nadobami, pfislusen-
stvim a jinymi pfedméty uvniti pecici
komory noste vzdy odév chranici pfed
teplem (prostfedky osobni ochrany)
vhodny k tomuto pouziti (napf. rukavice
chranici pred teplem).

Pro zamezeni popaleni nepouzivejte na-
doby naplnéné tekutinami nebo jidlem,
které se peceni rozpusti, ve vyssich pat-
rech, nez na které dohlédnete.

Béhem peceni az do vychlazeni mohou
byt vnéjsi a vnitfni ¢asti pece velmi horké
(teplota muze byt vyssi nez 60 °C/140 °F).
Pro zamezeni nebezpedi popaleni dopo-
ruCujeme nedotykat se zon oznacenych
timto symbolem.
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Maximalni pozor davejte pfi vytahovani
plechl z pecici komory, pfedevsim pokud
obsahuji tekutiny.

Velky pozor davejte pfi otevirani dvifek bée-
hem peceni a po ném, zejména pokud se
jedna o peceni v pafe: nebezpedi popalent.
Pokrmy uvniti pecici komory nesolte.

Béhem pecleni nepouzivejte snadno zapal-
né potraviny nebo kapaliny (napf. alkohol).
Pecici komoru udrzujte neustale cistouy,
po kazdém peceni ji vycistete: tuky nebo
zbytky potravin v ni mohou zacit hofet,
nebudou-li odstranény!
Pokud pouzivate stfedovou sondu, vytah-
nete ji z jidel dffv, nez vytahnete plechy z
pece. Pfed vytazenim plechd zkontrolujte,
zda mu neprekazi kabel sondy. Se sondou
manipulujte opatrné, protoze je velice 0s-
trd a po pouziti dosahuje vysokych teplot.
Béhem myti neotvirejte dvitka pece, ne-
bot by horkd pdra a pouzité agresivni
chemické cistici prostfedky mohly zpUso-
bit zranen.
Pfi prvniinstalaci nebo vymeéné kanystru s
Cisticim prostfedkem nebo oplachovym
roztokem pouzivejte prostiedky osobni
ochrany (napf. ochranné bryle a rukavice).
Nikdy se cisticiho prostfedku nedotykejte
holyma rukama Pfi zasazeni klize nebo oci
omyvejte postizené misto velkym mnoz-
stvim tekouci vody a okamzité kontaktujte
|ékare.
Do blizkosti zafizeni neumistujte zdroje
tepla (napf. grily, fritézy atd.) a snadno
vznétlivé latky nebo paliva (napf. naftu,
benzin, ldhve s alkoholem atd.).
Pouzivejte pouze stfedovou sondu doda-
vanou vyrobcem.
Z bezpelnostnich divodd doporucujeme
NEUMISTOVAT posledni plech do vysky
nad 160 cm, protoze pfi jeho vytazeni se
mohou vafici tekutiny vylit a zpUsobit vaz-
né popaleni.

Zlutd nalepka ,nebezpedi popa-

leni” na Celni strané upozoriuje

na toto nebezpedi.



A Pokud je sklo zafizeni rozbité nebo po-
skozené,  kontaktujte  autorizované
servisni stfedisko a pozadejte o okamzi-
tou vymeénu. Pec nepouzivejte: nebezpe-
Ci exploze sklal

A Mezi pec a nosnou plochu nevkladejte
zadné predmeéty (napf. navody, kuchaf-
ské rukavice atd.), aby se nezablokovaly

ventiladtory pod peci.

Vyrobce si vyhrazuje pravo kdykoliv bez oznameni
provést vylepseni zafizeni nebo pfislusenstvi. Sifenf
tohoto navodu nebo jeho ¢&asti je bez souhlasu
vyrobce zakazédno. Uvedené rozméry jsou orientacni
a nezadvazné. V pfipadé rozporl je rozhodujici origi-
nalni italské znéni ndvodu. Vyrobce neni odpovédny
za pfipadné chyby v pfekladu/interpretaci.

Vysvétleni piktogram

Navod k instalaci platf pro vsechny modely, neni-li u nasledu-
jicich piktogramd uvedeno jinak:

Nebezpecil Situace znamenajici bezprostfedni
nebezpeci anebo nebezpecna situace, kterd mdze
vést k Ujmé na zdravi nebo smrtelnému Urazu.

Nebezpecil Horké povrchy, nebezpeci popaleni
a poskozeni predmetd citlivych na teplo pfi
dotyku (5041 - IEC 60417).

UZite¢né rady a informace

Prectéte si navod k pouziti

OB P
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Doporuceni k peceni a
bezpecnosti

Dale jsou uvedeny nékterd doporuceni a poznédmky, které
Vam v kombinaci s Vasimi zkusenostmi umozni dosahnout pfi
pouziti zafizeni skvélych vysledkd a zaruci maximalni provozni
bezpecnost:

- 1P Pri peceni nepouzivejte snadno zapalné potraviny
nebo tekutiny (napr. alkohol).

-2 } Béhem pecenf az do vychlazeni davejte dobry pozor
a nedotykejte se vnéjsich a vnitfnich casti pece,
které mohou byt velmi horké (teplota mdze byt vyssi
nez 60 °C/140 °F);

- 3 } Je prisné zakazano pokladat jakykoliv plech, hor-
kou/studenou nadobu nebo jiné typy predméti
na peg, i kdyz je vypnuta. Do blizkosti zafizeni ne-
umistujte hoflavé predmeéty, potencidlné vybusné
pfedméty nebo predméty citlivé na teplo (napf. de-
kora¢ni plastové predmeéty, zapalovace atd.); NEUMIS-
TUJTE k zafizeni potencialné vybuiné pfedméty (napf.
plynové lahve nebo ldhve pod tlakem), hrozi riziko vy-
buchu. NEVKLADAJTE mezi pec a nosnou plochu
7adné predméty (napf. ndvody, kuchynské rukavice
atd.), abyste nezablokovali ventildtory pod peci.

- Pri peceni otevirejte dvifka co nejméné.

- Pfivkladani nebo vytahovani plech davejte pozor, abyste

jimi nenarazili do dotykové obrazovky.

- Pfi priprave tu¢nych jidel na rostu (napfiklad pec¢enf nebo
drlibeZe) vloZte na dno pecici komory nadobu, kterd bude
tuk zachycovat.

- Z bezpecnostnich divodl peceni probiha pouze pfi
zavienych dvirkach. Pokud béhem peceni dvitka otevrete,
pec se docasne zastavi a zastaveni signalizuje pomoci
hldsenf na displeji. Pro obnoveni pecenf staci dvitka zaviit.

- Pokud po peceni pfi vysokych teplotdch chcete péct
potraviny vyzadujici nizké teploty, mate k dispozici funkci

Chlazeni komory str. 38, kterd rychle pecici komoru
ochladi a pfivede ji na pozadovanou teplotu.

A Pfi prvnich pouzitich zafizeni se kvUli vyparovani vih-
kosti z izola¢nich materidl( tvofi kouf a nepfijemny
pach, které postupné pfi nasledujicich provoznich
cyklech mizi.
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Vypadek napajeni pri peceni

MUZe se stat, ze béhem peceni dojde k pferuseni pfivodu

proudu, napt. kvali vypadku sité nebo zakroku pojistek.

V tom pfipadé, pokud prerusent:

- trvd méné nez dvé minuty, bude pfi obnoveni napajeni
peceni automaticky pokracovat od mista, kde bylo
pferusené, aniz by byl vydan signal a uzivatel musel provést
néjaky zakrok.

- trvd déle nez dvé minuty, je pfi obnoveni napajeni
signalizovano preruseni a zazni zvukovy signal; pfi stisknuti
kolecka bude peceni pokracovat od mista, kde bylo
pferuseno.

a Pozor! Pokud byla nastavena ¢asové ovladdana délka
peceni, zablokuje se pfi pferuseni aktudlni odpocita-
vani.
V tom pfipadé musi uzivatel podle svych zkuSenosti
zhodnotit, zda je tfeba zkratit délku peceni (pec, i
kdyZ je vypnutd, zachovava teplotu po riizné dlouhou
dobu a pokrmy se tedy nadale pecou vlivem zbytkové
teploty).

Umisténi pokrmu na plechy

Pokud zafizeni nepouZivate s plnym vytizenim, rozmistéte
plechy rovnomérné po celé vysce komory aniz byste ji
pretizili, tak aby byla mezi nimi zarucena dobrd cirkulace
vzduchu: tim zlepsite vysledky peceni a zkratite dobu pecent.
PouZivejte plechy s nizkymi okraji a pokrm rozlozte rovno-
meérné do jedné vrstvy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk vyrobce doporu-
Cuje jeho vlastni plechy na peceni.

mr




Faze peceni (kroky)

Po nastaveni vsech parametr(i faze 1 mizete v pfipadé potfe-
by nastavit dalsi faze peceni.

Jedno peceni se mize skladat z minimalné 1 faze peceni
nebo, pro dosaZzeni lepsich vysledkd, az z maximalné 9 fazi
peceni.

Féze mohou:

- byt typu peceni, kazdd charakterizovand typy peceni
(napf. nékteré fdze je mozné nastavit na peceni v pdre, jiné na
smisené peceni, dalsi jako udrzovaci) a riznymi parametry
(napf. nékteré fdze je mozné nastavit casové oviddané peceni,
Jjiné se stfedovou sondou);

- obsahovat pouze textova hlaseni (napr ,zkontrolujte
peceni”nebo ,pridejte pancettu”).

Nenf nutné vyuzivat viechny faze, mlZzete vyuZit napt. jen dveé
nebo tfi.

A Po odstranéni pokrm z pecici komory se bude vnitf-

ni teplota jesté o nékolik stupid zvysovat, ackoliv uz
nebude pfivadéno zadné teplo.

Priklad: peceni kurete

n
STEP 1/5 STEP 2/5 STEP 3/5 STEP 4/5 STEP 5/5
Predehrev Opékani Vnitini peceni Textové hlaseni Uchovavani
typ: konvekéni typ: kombinované typ: uchovavani
doba trvanf: 10 minut | doba trvani: 80 °C ve stfedu doba travni: neomezena
et teplota: 130 °C teplota: 190 °C fdeite sl teplota: 70 °C
LSIPLOIEEE otacky ventildtoru: 5 otacky ventilatoru: 2 pride) otacky ventilatoru: 5
vyduch: zavfeny vihkost 70 % vyduch: zavieny
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Typy peceni

Pec umoZnuje peceni péti riznymi zplsoby:
- konvekenf pecent;

- kombinované pecenf;

- peceni v pafe;

- uzenf;

- uchovavani.

Je vhodné zvolit na zakladé vlastnich zkusenosti nejvhodnéjsi typ pro pfipravovany pokrm.

Pro perfektni vysledek peceni by se u nékterych typd potravin mély postupné pouzivat rizné typy peceni. Pro jeho do-

sazeni jsou nejuzite¢néjsimi fazemi peceni ty nasledujici, na str. 11 je uveden priklad.

S . ’ vpusténi odvadeéni S
t eceni teplotni rozmezi . . ouziti
ypp P vlhkosti vlhkosti P
Konvek¢ni peceni
- peceni cukrovi
Konvekéeni pecenf manualni - peceni mrazenych
vyuzivéd suché teplo od 30°C do 300 °C stisknutim vyduch otevieny  produkt
odpora rozhanéné » nebo zavieny - opékani pokrm z
ventilatory s variabilni tlacitka vnéjsi strany
rychlosti, tak aby bylo zaru¢eno rychlé - grilovani jidel
a rovhomerné pecent.
Smisené peceni
(kombinované) - pec¢en( viech pokr-
nastavitelné v ma, které maji zU-

vyduch otevreny e e
y y stat uvnitl vlacné

(napf. dribe?)

P?.krmy o€ QFip’ravujf 0d30°Cdo270°C  rozmeziod 0 % o
pfi procentualni vih- do 100 % nebo zavieny

kosti nastavené uzivatelem. \étrani

o astdl = ; - kynutf
uvnitf pecici komory zarucuje rychlé a
rovhomerné peceni.
. - - vakuové pecenf
) Peceni v pafe (sous - vide)
L) ;})‘m et oo - pe¢eni choulosti-
( Ve eceni pokrmu s , , wvch pokrm(
\ )Y pecent b stald vihkost 100 vyduch stéle yCh pokrmu |
&z\#"“"\ﬂ) dochazi diky od 30°Cdo 120°C 0 . Y . - priprava krému a
LL)\ ; - . %, neménna zavieny omacek
- pare rovnomérné _
rozhanéné ventilatory - pasterizace
. . - regenerace
s proménlivou rychlosti. - kynuti
Uzeni
Umoznuje nastavit P , .
nenf mozné vyduch otevieny

peceni vhodné pro od 10°Cdo 310°C - peceni masa
pouziti vnéjsiho
pfislusenstvi pro uzenf

vpoustét vihkost nebo zavieny

(volitelné).
Uchovavani
nastavitelné v )
udrzuje teplotu . . ] 0 vyduch stale - uchovavani pfipra-
pfipraveného pokrmu 0d307Cdo 1207 ozmeziod 0% zavieny venych pokrmd

0,
po nastavitelnou dobu do 100 %,

nebo do nekonecna




14
15

Pouziti stredové sondy

Zafizeni se dodava se stfedovou sondou, kterd se zapichuje
hluboko do pfipravovaného pokrmu. Jakmile sonda dosdhne
teploty nastavené uZivatelem, znamena to, Ze pokrm je jak
na povrchu tak uprostfed (,ve stfedu”) upeceny, a pecenf je
ukonceno.

4
s

N
D 4

>B b P

Pro pouziti stfedové sondy je nutné zapojit konektor
do piislusné zdirky, kterd se nachazi ve dvitkach, a
odstranit ¢ervenou cepicku z hrotu.

Hrot stfedové sondy je tfeba zasunout hluboko do
pfipravovaného pokrmu a ddvat pozor, aby nevyjela
zpét. Nezapichujte ji do pfilis tu¢nych mist a do bliz-
kosti kosti (peceni by mohlo byt ukonceno pfilis brzy).
Pokud sondu nepouZivéte, odloZte ji do pfrislusného
magnetického drzéku, ktery se umistuje na levé
strané pece.

Po ukonceni peceni pamatujte, Ze stfedovou sondu
musite vytdhnout dfive nez pecici plech.

Stfedova sonda je velice ostrd a po pouziti dosahuje
vysokych teplot!!!

Sondu pfi vytahovani netahejte za drat!
Horkou sondu nezapichujte do mrazenych pokrmd:

hrozi nebezpeci tepelného soku a jejiho nasledného
rozbitf!

pokrmy doporucovana teplota

jadra
Hoveézi platek 53-58 °C
Hovézi maso od 50 °Cdo 55 °C: krvavé
(kotlety, entrecote, od 55 °C do 65 °C: medium
steaky) od 66 °C do 70 °C: dobfe propecené
Vepfovy platek 58-64 °C
Teleci pecené 72-75°C
Veprova kyta/zebra 80-85 °C
Sele 68-75 °C
Jehnéci kotleta 58-65 °C
Kure - krata (vcelku) 85-87 °C
Losos (porce) 58-65 °C






POUZITI
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Zapnuti pece a navigace

s

Vase zafizeni garantuje vynikajici vysledky peceni a
maximalné snadné pouZiti.

Dvé tlacitka slouzi k zapinani a vypinani displeje,
siroka dotykova obrazovka umoznuje rychlou a in-
tuitivni navigaci a kole¢ko jog/dial umoznuje rychlé
nastaveni parametrd peceni.

Panel mUzete ovladat suchyma cistyma rukama po-
moci velké dotykové obrazovky vlevo.

Potfebujete-li nastavit néjakou hodnotu, napfiklad
teplotu:

e stisknéte hodnotu, kterou chcete zménit;
Q otocte kolec¢kem: pfi otaceni kolec¢ka doprava se
hodnota za¢ne zvySovat a pfi otd¢eni doleva snizovat;

G stisknéte kolec¢ko a nastavenou hodnotu tak
ulozZte.

Symboly, které se objevuji na pravé strané mnoha obrazovek,
maji tyto funkce:

navrat na hlavni obrazovku

pfechod do menu, kde je to mozné:

- uloZeni nebo zména receptuy;

- volba a spusténi myti;

- ochlazeni komory;

- pfechod k obecnému nastaveni (napf. jazyk, cas
atd.)

umoznuje nastavit odlozeny start

L1+

rozsviti/zhasne svéetlo v komore

navrat do predchoziho okna



Tato tlacitka neodpojuji napdjeni
pece, ale zapinaji a vypinaji pouze
displej.

Zapnuti displeje: tlacitko ON
Vypnuti displeje: tlacitko OFF

Pro vypnuti pece ji musite odpojit
napéti, tedy pfepnout vypinac
hlavniho rozvadéce, ktery ji fidi, do
polohy OFF (vypnuto).

USB zditka umozriuje export/import seznamd alarmd
a receptu.

10:15
Manual 7/05/1%

Dotykovd obrazovka Kolecko jog/dial

/

This cooking method calls for a probe. ou have inserted
the probe correctly i

Pro zamezeni vyskakovacich oken stisknéte tlacitko (pokud je pfitomno) nebo kolecko.
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Uvodni nastaveni

) & Pfed zahajenim peceni doporucujeme provést neko-

SO lik jednoduchych dvodnich nastaveni, napf. nastavenf
spravného ¢asu a nastaventi jazyka, ve kterém se maji
menu zobrazovat.

1

Menu vyhrazené
pro servis, chrd-
néné heslem

MANUAL

RECIPE BOOK

£} DATE AND TIME

07 05 2019 06:55

TIMEZONE  GMT+1 Central Europe

Configuration
Clean Boiler
Display LOG

Advanced service|

datum a cas

Pro nastaveni data (den - mésic - rok, na
pfikladu 26. bfezna 2019) a sprdvného
casu (na pfikladu 15 hodin a 50 minut)
pouZzijte tlacitka ,+"a "

Ddle nastavte casové pdsmo (TIME
ZONE) zvolenim pfislusné zemépisné
oblasti (napf. pro ltdlii: GMT + 1 stfedf
Evropa).

Pokud je pec pfipojend na sit, mdZete
ddle rozhodnout, zda se md cas pii pre-
chodu ze zimniho na letni ¢as a naopak
zmenit:

,17 cas se ve stanoveny den (fijen a
brezen) automaticky posune o jednu
hodinu dopfedu nebo vzad.

,2" cas zustdvd nezménén a v pfipadé
potreby musi byt zménén rucné.
Vsechna provedend nastaveni potvrdte
tlacitkem ,OK’

volba jazyka

Date and Time
System info
Language
Brightness

Buzzer Volume

4} LANGUAGE

Italiane
English
Deutsch

Espaficl

Frangais
Dutch

Magyar

Portugués.



Poskytuje informace o nainsta-
lovaném firmwaru

Vv e

Dalsi uzite¢na nastaveni

Date and Time

System info

Language

Buzzer Volume

£ BUITER VOLUME

Nastavuje hlasitost akustické-  Nastavuje droven jasu displeje
ho signdlu (posunutim bilé listy — (posunutim bilé listy doprava
doprava se zvysuje). sezvysuje).

Potvrdte tlacitkem ,Ulozit” Potvrdte tlacitkem ,Ulozit”




20
21

Zaciname s pecenim

V tomto oddile je krok za krokem popsano, jak co nejlépe
zafizeni pouZivat.

Nejdfive vyberte, v jakém reZimu chcete péct a poté se fidte
pokyny na pfislusnych stranach:

MANUALNI:

str.22

uzivatel musi na zékladé svych zkusenosti
nastavit pozadované parametry peceni pro
jednu nebo vice faz:

- typy peceni

- teplota v komore;

- délka pecent;

- otacky ventildtory;

- vhanéni/odvadéni vlhkosti.

Po nastaveni peceni doporucujeme nasta-
veni ulozit a pfifadit k nému nézev a kate-
gorii: tak ho dokézete rychle najit a pouzit
pokazdé, kdyz ho budete potrebovat.

AUTOMATICKY: str.40

dostupny je receptdr s recepty, které uzivatel
prednastavil nebo predem ulozil. Pro snazsi
vyhledani pozadovaného receptu jsou re-
cepty rozdéleny podle typu peceni (napr.
v pére, duseni atd.) nebo do kategorii (napr.
téstoviny a ryze, maso atd.).

Uzivatel musi pouze vlozit pfipravované
potraviny, z nabizenych receptl vybrat
ten pozadovany a spustit ho: zafizeni zcela
automaticky perfektné pripravi pokrmy.

SPECIALNI FUNKCE:

Chlazeni komory } str. 38
Peceni na vice trovnich }str. 45

Odlozeny start }str. 38

Regenerace

} str. 44




12 13

LOW TEMP.

RECIPE BOOK RECIPE BOOK

RACK CONTROL REGENERATE RACK CONTROL REGENERATE

vybér manudiniho rezimu vybér automatického rezimu
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Peceni v manualnim rezimu

UZivatel musi na zakladé svych zkusenosti nastavit
poZadované parametry pecenf pro jednu nebo vice
fazf:

Po dokonceni nastaveni je mozné:

- spustit recept bez ulozeni: zadané parametry se neuloZi
do paméti;

- ulozit recept a poté ho spustit: tak ho dokazete rychle
najit a pouZit pokazdé, kdyz ho budete potfebovat.

Peceniv manualnim rezimu tedy od uZivatele vyzaduje nasle-
dujici operace:

}str.23 @ mahualrwl| nastaveni predehievu
(volitelné)

}str.24 @ nastaveni parametrd FAZE 1

vybér typu peceni:

@ - konvekeni
-V pare

- kombinované

@ nastaveni teploty v komore

@ nastaveni délky peceni
(podle ¢asu nebo se stfedovou sondou)

@ nastaveni otacek ventilator(

@ vhanéni/odvadéni vihkosti
(podle zvoleného typu pecen)

}str30 @ nastaven( daldich FAZI peceni
' (volitelné)

}str.34 @ ulogenlfeceptu
(volitelne)

}str.36 @ spusténi receptu




@ Nastaveni predehrevu

14 } Predehfev se doporucuje vzdy pro dosazeni lepsich
vysledkd peceni (kromé specidlniho peceni, které musi
zacinat,za studena”), pfesto ho viak mizete preskocit
prepnutim kurzoru,0/1" nahofe vpravo.

Kurzor na:

- ,0": pfedehfev neprobiha, za¢ina se hned fazi 1.

- 1" predehfev probiha. Jeho teplotu fidf pec zcela
automaticky na zakladé teploty nastavené
uzivatelem pro fazi 1; pfi dosazenf této hodnoty
vydd pec zvukovy signdl a zobrazi se okno, které
uvadi, Ze je ¢as vlozit pokrmy. Po zavfeni dvifek
se automaticky spusti faze 1 podle nastavenych
parametrd.

14

 06:50 10:23
07/05/19 = Manual 07405119

(L e

RECIPE BOOK

10:23
Manual DT/0519

10:23
4 Manual 07/05/19

predehrev je deaktivovany predehrev je aktivovany

.

10:26
07/05/19

Obrazovka uddvad aktudlini teplotu v komore (kterd se postup-
né zvysuje) a upozorruje, ze probihd predehrev a tedy je treba
vyckat, az se pec zahfeje a teprve poté viozit pokrmy.

V pripadé potreby muizete hodnotu zménit dotykem, otoce-
nim a stisknutim kolecka na pravé strané.

Pre-heating in progress, do not load the oven!
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@ Nastaveni parametri faze 1

€ viBER TYPU PECENI

Pec umoznuje peceni tfemi rlznymi zpusoby:

9

konvekéni

gy . 3

% kombinované
1 v

E{{} v péfe

15}

Je vhodné zvolit na zakladé vlastnich zkusenosti
nejvhodnéjsi typ pro pfipravovany pokrm - stisknéte
pfislusnou ikonu (na pfikladu bylo vybrano kombino-
vané peceni).

Potrebujete dalsi informace o typech peceni?
Podivejte se na str. 13

@ NASTAVENI TEPLOTY

Zvoleni spravné teploty je zdsadni pro dosazeni optimalnich
vysledkd pecent.

16)

Pfi nastavovani teploty musite postupovat nasledov-
ne:
e Stisknéte pole teplota”

Otacejte koleckem tak dlouho, dokud nedoséah-

nete pozadované hodnoty.

@ Stisknéte kolecko a ulozte tak nastavenou hodno-
tu do paméti.

@ NASTAVENI DELKY PECENI

Konec

©
ya

/o

peceni mUZete nastavit tremi zpUsoby:

¢asové ovladany: peceni se ukonci automatiky po
uplynuti nastavené doby (rozmezi: 1 minuta az 40
hodin);

pomoci stfedové sondy: peceni se ukon¢i automa-
ticky, jakmile teplota zjisténa stfedovou sondou do-
séhne nastavené hodnoty;

Potrebujete vice informaci o sondé?

Podivejte se na str. 14

pomoci Delta T (At): peceni se ukon¢i automaticky,
jakmile teplota zjisténd stfedovou sondou dosdhne
nastavené hodnoty; Béhem peceni pec automaticky
zvysuje nebo snizuje teplotu v pecici peci, tak aby
hodnota Delta T (At) nastavend uzivatelem zGstavala
konstantni (napt. 30°C). Toto peceni se hodi pro velké
kusy peceni, které potfebuji pomalou pfipravu pfi
nizkych teplotach, tak aby zlstaly vla¢né a neztratily
moc ze své vahy.

Pro stanoveni:

Delta T (At) = teplota v komore - (minus) teplota sondy v
jddre
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17} Pfi nastavovani délky peceni musite postupovat
nasledovné:

e Pro volbu, zda nastavit ¢asové ovlddanou délku
pecenf, délku pecenf fizenou stfedovou sondou
nebo pomoci Delta T, stisknéte pfislusny symbol
(na prikladu bylo zvoleno ukonceni peceni po-
moci stfedové sondy).

QStisknéte pole s hodnotou pro nastaveni minut
peceni nebo teploty, které méa stfedova sonda
dosahnout.

Otacejte koleckem tak dlouho, dokud nedoséah-
nete pozadované hodnoty.

e Stisknéte kolecko a uloZte tak nastavenou hodno-
tu do paméti.

G Pokud chcete, aby pec pracovala nepietrzité, stiskné-
te pole,Cas” a otacejte koleckem doleva, dokud se na
displeji neobjevi napis,INF"

Pokud chcete pouZit funkci Delta T, musite nastavit
jak teplotu stfedové sondy, tak teplotu Delta T.

@ RYCHLOST OTACENI VENTILATORU

18} PYi nastavovani rychlosti ventilatorti musite postu-
povat nasledovneé:

eStisknéte pole,ventildtory”.
Otécejte koleckem tak dlouho, dokud nedosah-

nete pozadované hodnoty.

@ Stisknéte kolecko a uloZte tak nastavenou hodno-
tu do paméti.

a Pro lepsi vysledky pe¢eni méni ventildtory pravidelné
smér otaceni. Zmeénu sméru otaceni automaticky Fidi
pec na zadkladé nastavené délky peceni, aniz by bylo

nutné cokoliv nastavovat.



17

! | Pre-heat

B | 150° % oenlll |

99 | ﬁ/g -
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€D VPUSTENI/ODVADENI VLHKOSTI

Pro peceni nékterych potravin je lepsi, kdyZz je uvniti komory
vysokéd vihkost, naopak pro jiné je vyhodou, kdyz se d& nad-
bytecna vihkost odvést pry¢. Mozné zakroky zavisi na typu
peceni zvoleném uzivatelem:

T eéeni Vpusténi Odvadéni
yPP vihkosti vihkosti
|+
SSS manudlni stisknu-  vyduch zavieny
tim tlacitka
konvekéni: M’(l
vyduch otevieny
G 0 0% otevieni/zavreni
; o vyduchu je
nastav[telne :)/ automaticky
kombinované rozmezi od 0 % ovladano peci
do 100 %
~_ O DDD vyduch stéle
b\' I 0%-% zavieny

Vv pare

19} Pfi nastavovani odvéadéni nebo vpousténi vlihkosti
postupujte nasledovné:

e Stisknéte pole vihkost/odvadeni”; v pfipadé kon-
vekeniho peceni mlzete vybrat pouze zda oteviit
vyduch nebo ne, aviak u kombinovaného peceni
nebo peceni v pafe musite nastavit také hodnotu

pfivadéné vihkosti; v téchto dvou pfipadech:
otacejte koleckem tak dlouho, dokud nedosédh-
nete pozadované hodnoty;

@ stisknéte kolec¢ko a ulozte tak nastavenou hodno-
tu do paméti.
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@ Nastaveni dalSich fazi peceni
(volitelné)

Po nastaveni vsech parametrt faze 1 mlzete v pfipadé potre-
by nastavit dalsi faze peceni. Jedno peceni se mize skladat z
minimalné 1 faze peceni nebo, pro dosazenilepsich vysledk,
azz maximalné 9 fazi peceni.

Faze mohou byt nasledujicich typU:

- peceni, kdy je kazda faze charakterizovana typy peceni
(napr. nékteré fdze je mozné nastavit na peceni v pdre, jiné na
smiSené peceni) a rliznymi parametry (napi. nékteré fdaze
je mozné nastavit na casové ovlddanou délku peceni, jiné se
stfedovou sondou);

- udrzovani, tak aby pfipravené pokrmy zUstavaly teplé;

-mohou obsahovat pouze textova hlaseni (napr
,Zkontrolujte peceni” nebo ,pridejte pancettu”).

Neni nutné vyuzivat vsechny faze, mizete vyuzit napt. jen dve
nebo tfi.

Potrebujete dalsi informace o fdzich peceni?
Podivejte se na str. 11

@ NASTAVENI NOVYCH FAZi PECENI

20} Pfi nastavovani dalSich fazi pec¢eni musite postu-
povat nasledovné:

o Stisknéte pole,+ nova faze".
@ Nastavte novou fazi podle postupu pro fazi 1
popsaného na predchozich stranach.

21 } Po ukonceni nastaveni se objevi seznam poslednich
dvou nastavenych fazf (napf. faze 3 a 4), pro zobrazeni
vsech stisknéte jakoukoliv fazi.

22 } Pri odstranovani faze musite postupovat nasledov-
ne:

e Stisknéte fazi, kterou chcete odstranit.

e Stisknéte pole ,odstranit fazi": faze bude odstra-
néna ze seznamu.

a Pokud je prvni faze nastavend na INF, pec pracuje ne-
pretrzité, nenf tedy mozné nastavit faze, které by na-
sledovaly po prvni.

@ NASTAVENI FAZE UCHOVAVANI

23} Pfi nastavovani faze uchovavani musite postupo-
vat nasledovné:

e Stisknéte pole ,+ nova faze”

@Zvolte prislusnou ikonu a fazi nastavte podle
postupu pro fazi 1 popsaného na predchozich
stranach.

a Faze uchovavani se zpravidla nastavuje jako posledni
faze, protoze umoznuje udrzovat pripravené pokrmy
teplé a obvykle se nastavuje na nekonecnou dobu; je
vsak mozné ji pouzit i jako vlozenou fazi, ale v tomto
pfipadé je nutné pro spusténi nasledujici faze stisk-

nout tlacitko @
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NASTAVENI NOVYCH FAZi S TEXTOVYM
HLASENIM
Jedna faze mlze snadno obsahovat i textové hlaseni (napr.
zkontrolujte peceni nebo pridejte pancettu,.

24 } e Zvolte ikonu ,text”
Q Stisknéte pole ,Vlozit hlaseni”.

GDotykem vyberte ze stédvajicich hlasenijedno
(napriklad “pridat olivy”)

nebo alternativné

Ovytvofte nové, které napiSete na klavesnici, ktera
se zobrazi, e a pro potvrzeni stisknéte ,Enter”

e Zatimco hlaseni z(stava na obrazovce, pec déle po-
kracuje v nepfetrzitém rezimu a udrZuje nastavenou
teplotu, dokud uZivatel nepotvrdi tlacitkem ,Hotovo":
v tom okamziku pfejde pec do nasledujici faze, pokud

je zadéna.
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increase temperature

textové hldseni, které se objevi po ukonceni fdze 1
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@ Ulozeni receptu (nepovinné)

Po nastaveni peceni doporucujeme nastaveni ulozit a prifadit
k nému vyhledavaci parametry a nazev: tak ho dokézete
rychle najft a pouzit pokazdé, kdyZ ho budete potfebovat.

25 } e Stisknéte ikonu vpravo.

@ Stisknéte ikonu ,Ulozit program”.
O Stisknéte ikonu ,Ulozit”

@ Vyberte, které vyhledavaci parametry se maji

prifadit k receptu; pomohou vam recept snadno
najit (na ptikladu je uveden recept patfici do skupiny
,Iéstoviny a ryZe” a typu peceni ,V peci”); potvrdte
pomoci,DALE"

e Receptu pridélte nazev; ten napisete na klaves-
nici (na pfikladu ,Lasagne”); potvrdte tlac¢itkem
ENTER.

o Podle zadaného typu peceni mize pec vyzado-

vat také zadani stupné zhnédnuti, procentudlni
vlhkosti nebo stupné peceni (napi. typ pecenf
OPEKANI); stisknéte symbol a nastavte pozadova-
nou hodnotu.

V tomto okamZiku je recept uloZzeny do paméti.

Je mozné:
- ho okam?zité spustit stisknutim tlacitka ;
- ho pouzit pozdéji; okno opustite pomoci tlac¢itka ludl.

26 } Recepty uzivatele budou ulozeny do sekce peceni
v automatickém rezimu (Receptar / typy peceni) za
recepty vyrobce, které jsou vkladany v abecednim
poradi.

G Recepty uzivatele je mozné na rozdil od receptl vy-

robce kdykoliv zménit, pficem? je tfeba je otevfit a

zmeénit pozadované parametry: plvodni recept se tr-

vale pfepide a pfedchozi parametry uz nebude mozné
obnovit.
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+ NEW PHASE
p—————— START
m’ DEL PHASE

O SERVICE

b
i} § COOLING

m SAVE PROGRAM : mm SELECT GROUP TO SAVE IN
@ Cooking methods u Recipe book
PASTA &
[2:44 - FISH & POULTRY
AU GRATIN YEGETABLE

= LOW TEMP.

& Eccs
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lasagnel

26

|
_iL © 507% il M|
@_ 6'i %l B |
% ?! START
N -

= PASTA&RICE Sl

Bolliti misti

Bread dumplings

MANUAL Cannelloni

AUGRATIN

1 Crepes au gratin
@ recepty vyrobce [ Eriedrice

Lasagne

Paella

Pan fried noodles

RACK CONTROL | REGENERATE recep[y uzvl'va[e/e

V této sekce se nachdzi recepty vyrobce a recepty uloZené uZivatelem. Recepty uloZené uzivatelem se nachdzi ve skupiné
zadané ve fdzi ukladdni (napr. Téstoviny a ryZe), za recepty vyrobce, které jsou v abecednim poradi.
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@ Spusténi receptu

Po nastaveni peceni a jeho uloZeni (nepovinné) spustite

recept stisknutim zeleného tlacitka

START |

- Jestlize je aktivovan predehfrev (tlacitko 0/I v poloze ,17),
nevkladejte do pece pokrmy, ale vyckejte, az vyda zvukovy
signal; az tehdy muzete vloZit pfipravované pokrmy.

- Jestlize nenf aktivovan predehfev (tlacitko 0/1 v poloze,0,),
vlozte pokrmy do pecici komory okamZzité.

27)

25)

o

Po zavfeni dvifek se spusti prvni faze peceni podle
nastavenych parametrd a zobrazi se strana se souhr-
nem parametr( aktualniho peceni. Po ukonceni faze 1
se automaticky spusti nasledujici faze, pokud je zadéana.

Peceni skonci po uplynuti nastavené doby (¢asové
ovladany konec peceni) nebo pfi dosazeni teploty
v jadfe nebo nastavené Delta T (konec pecenf ovla-
dany stfedovym cidlem nebo Delta T).

Po ukonceni peceni je na obrazovce a pomoci zvu-
kového signalu signalizovano, Ze se maji vytdhnout
plechy z pecici komory; po otevieni dvifek a vyjmuti
pfipravenych pokrm( je opét nabizeno stejné pecent.
V iﬁ'iadé nutnosti ho spustte zelenym tlacitkem

Pro zastaveni ieéem’ pred stanovenou lhdtou stisknéte

tlacitko

Pokud budete chtit béhem probihajiciho peceni
provést zmény, stisknéte parametr, ktery chcete
zménit, a postupujte jako obvykle otocenim a stisk-
nutim kolecka.

Béhem peceni mizete manudalné viouétét vlhkost

stisknutim a podrzenim tlacitka
zastavi pfi uvolnéni tlacitka.

. Vpousténi se
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Aktudlni teplota v pecici
komore. Pro zjisténi nastavené

teEIoty stisknéte tlacitko ,set”
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START

NEW PHASE

]| DEL PHASE

Chybéjici éas do konce peceni (pokud je casové ovlddand
délka peceni)

nebo

teplota namérend stfedovou sondou (pokud je nasta-
veno peceni se stredovou sondou) Pro zjisténi nastavené

hodnoty stisknéte tlacitko ,set”

28
1

Cooking complete. Remove the baking trays.
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Specialni funkce

CHLAZENi KOMORY

29 }\/ pfipadé potfeby mizete pfed spusténim receptu

)

A

ochladit komoru dfive, nez do ni vloZite produkty,
nim myti; pfitom stisknéte pfislusné tlacitko a nastavte
teplotu jako obvykle.

Pri probihajicim chlazeni nemuzete pouZivat Zzadnou
jinou funkci.

Chlazeni mdze probihat jak pfi zavienych, tak ote-
vienych dvitkach; doporucujeme nechat na zacatek
dvitka zaviena a oteviit je, jakmile se teplota sniZi.
Velky pozor davejte pfi otevirani dvitek béhem prova-
dénf funkce: nebezpeci popélent.

ODLOZENY START

28}

V pfipadé potfeby je mozné nastavit odlozeny start;
musite nastavit datum a cas zapnuti a potvrdit je
tlacitkem ,OK"

Tato funkce je uzite¢nd, chcete-li mit pfi prichodu do
kuchyné pec uz rozehfatou a neztracet cas.
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'} DELAYED START

04:47
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Peceni v automatickém
rezimu

K dispozici je receptaf s pfednastavenymi nebo osob-

nimi recepty, tedy recepty, které si uzivatel ulozil pre-

Rl dem. Pro snazsi vyhledani pozadovaného receptu

jsou recepty rozdéleny podle typu peceni (napf. v

pafe, duseni atd.) nebo do kategorii (napf. téstoviny a ryze,
maso atd.).

31 } Pro pfechod z jednoho zpUsobu vyhledavani do dru-
hého stadi stisknout tla¢itko ,Receptar / typy pecenf”

Jak pouzivat peceni v automatickém
rezimu

32 } Prlivodce pecenim:

°Vyberte typ peceni nebo kategorii, ve které se
nachazi pozadovany recept (napf. v pdre);

G\/yberte pozadovany recept(napr. Bollito misto);

GPodle vybraného receptu zvolte stupen zhnéd-
nuti, procentudlni vlhkost nebo stupen peceni;
stisknéte symbol a nastavte poZzadovanou hod-
notu.

Q(rwepovirmé) Zmeénte parametry peceni (napr.
zvyste tepotu); stisknéte zdmek dole a zménte
parametry jako obvykle, vzdy klepnutim na pfi-
slusné pole, otocenim kolecka a jeho stisknutim
pro uloZzenfzadané hodnoty.

Pokud byly u receptu provedeny zmény:

.vyrobce ..osobni

Provedené

zZmeny jsou Provedené zmény
docasné, tzn. plati jsou trvalé, tzn.
pouze pro peceny, plvodni recept se
které spustite, ale zmeéni bez moznosti
plvodni recept si obnovy dfive zada-
zachova své vychozi nych parametrd.
parametry.

eSEust’te peceni  stisknutim zeleného tlacitka

GPokud je zadan predehfev, pockejte na jeho
konec a poté viloZte pfipravované pokrmy.
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Zmény receptt

U receptl je mozné provést nasledujici zmeény:

. Recepty Osobni
Zmény -
vyrobce recepty
Provedené .
.. Provedené
zmény jsou mény isou
Zmeéna parametrd  doéasné, tzn. z ,yj
, trvalé, tzn.
receptu plati pouze pro avodni recept
(napr. zvyseni peceni, které Ee Smeéni bes P
teploty) spustite, ale . .
. : mozZnosti
plvodni recept
}b d @) si zachovd obnovy
32p Do .. ] drive zadanych
své vychozi .
parametrd.
parametry.
Recepty
Pfejmenovani neni mozné Recepty
receptu prejmenovat; je mozné
(napr.z,Bollito”na  alternativné prejmenovat,

,Bollito misto”)

32 }bode

muZete udélat
kopii receptu
a pfifadit ji

libovolny nazev.

plvodni recept
ponese novy
nazev.

Presunuti receptu
(napf. z “Téstoviny a
ryze” do "Moucniky”)

32 }bod@

Recepty

neni mozné
presunout;
alternativné
muzete udélat
kopii receptu

a tu pfesunout
do nové
kategorie nebo
pozadovaného
typu peceni.

Recepty je
mozné presu-
nout do nové
kategorie nebo
pozadovaného
typu peceni.

Smazani receptu

32 }bode

Recepty je mozné smazat bez
moznosti obnovy. Vyskakovaci
okno si pred definitivnim smazanim
receptu vyzada potvrzen.

Kopirovani receptu

32 }bod@

Recepty je mozné zkopirovat,
napt. pro jeho vyuziti jako zakladu
osobniho receptu. Nasledné je
mozné tyto kopie libovolné zménit
nebo pfejmenovat; plvodni recepty
zlstanou nezmeénené.
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Specialni automaticka peceni:
funkce regenerace

Funkce ,Regenerace” dokdze pfivést na spravnou
teplotu a idedlni vzhled predvarend jidla, kterd byla
uchovavana ve vakuu anebo mrazicim boxu.

Jedinymi parametry, které je tfeba nastavit, jsou:

34 } A) délka peceni, kterou je mozZné nastavit jako:

casové fizenou: peceni se ukonci automatiky po
uplynuti nastavené doby (rozmezi: 1 minuta az 40
hodin);

ovladanou pomoci stiedové sondy: peceni se
ﬁ ukon¢i automaticky, jakmile teplota zjisténa stifedo-
vou sondou dosdhne nastavené hodnoty;
Potrebujete vice informaci o sondé?
Podivejte se na str. 14

Nastaveni se provadi jako obvykle, stisknutim pfislus-
ného pole, otocenim kolec¢ka a jeho stisknutim pro
uloZeni zadané hodnoty do paméti.

34 } B) typ regenerace, které jsou mozné dva:

CRISPY
|dedIni pro lasagne, palacinky, brambory.

, SOFT
/ IdedIni pro choulostivé produkty, napr. ryby, pecené
nebo zeleninu.

Nastaveni se provadi stisknutim pfislusné ikony (zbar-
vi se $edé).

Po ukonceni nastaveni spustite funkci stisknutim zeleného

tlacitka .

34

#

05:02 05:04
O REGENERATE woy O him)
Manual | l
Be
F )

RECIPE BOOK

44
45



Specialni automaticka peceni:
funkce ,programovani zasuvia”

Funkce ,Programovéni zasuv” je velmi uzite¢nd v
dynamickych kuchynich, kde je nutné ve stejnou

M chyili pracovat s pokrmy, jez maji stejné zplisoby a

parametry peceni, ale riizné délky peceni.

Funkce umoznuje:

®

manualné nastavit c¢asova¢ pro kazdy vloZeny
plech (do maximalné 6 nebo 10 plechd podle mo-
delu pece). Casovace mohou byt viechny nastaveny
jako casove ovladané nebo mohou byt nastavené s
ovladanim pomoci dodavané stfedové sondy.

vyuzit nékterd uz prednastavena menu (napf.
snidané, multibaker atd.), kde mohou uz byt vlozeny
typické pokrmy s jiz pfifazenymi casovaci.

Priklad: Snidané

Vlozené pokrmy:

Sendvi¢ Croque Madame, houby, Hash Browns, pan-
cetta, rajcata, toasty, volskd oka.

V pfipadé potfeby je mozné zménit casovace prifaze-
né k jednotlivym jidlGm (napr. prodlouzit délku peceni
pancetty z prednastavenych 4 minut na 5) nebo pridat
obvykle pripravovana jidla (napr. pdrky), tak aby bylo
menu personalizované podle vlastnich pozadavk{ a
urychlilo se vkladani.

pouzit funkci EASY SERVICE spolu s e nebo 0: v
tom piipadé budou VSECHNA jidla hotova ve stejném
okamziku, protoZe si pec na zakladé délky peceni
nastavené pro kazdy plech ,vyzada” jeho vloZeni do
pece.

Kvtli pohodli se doporucuje prifadit ¢asovac 1 k ple-
chu nahote a postupovat dol(, aby bylo jasné, ktery
plech se ma vytahnout.




(A MANUALNI NASTAVENI CASOVACU

35 } Po nastaveni parametrd pecenf jako obvykle, mUzete
manualné nastavit az 10 ¢asovaci, kazdy pfifazeny
k jednomu plechu.

Casovace mohou byt véechny nastaveny jako éasové
ovladdané nebo jeden mUze byt nastaven s ovlada-
nim pomoci dodavané stfedové sondy.

Po uplynuti nastavené doby (pokud je délka peceni
nastavena jako ¢asové ovlddand) nebo pfi dosazeni
nastavené teploty v jadfe (pfi pouziti stfedové sondy)
zazni zvukovy signal a objevi se napis ,End’, které
udavaji, u jakého plechu skoncilo peceni a je ho tedy
mozné vytdhnout z pece, zatimco u ostatnich peceni
pokracuje (pec pracuje v rezimu NEKONECNO).
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POUZITi MENU

36 } Po nastaveni parametrd pecenf jako obvykle, mizete
vybrat menu, ve kterém jsou uz nabizena typicka
jidla s prifazenymi ¢asovaci. V pfipadé potfeby mu-
Zete pridat obvykle pfipravovana jidla, tak aby bylo
menu personalizované podle vlastnich pozadavkd.
Po uplynuti nastavené doby (pokud je délka peceni
nastavena jako ¢asové ovlddand) nebo pfi dosazeni
nastavené teploty v jadfe (pfi pouziti sttedové sondy)
zazni zvukovy signal a objevi se napis ,End’, které
udavaji, u jakého plechu skoncilo pecenf a je ho tedy
mozné vytdhnout z pece, zatimco u ostatnich peceni
pokracuje (pec pracuje v rezimu NEKONECNO).
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(© POUZITI FUNKCE EASY SERVICE

37} Po nastaveni délky peceni pro kazdy plech (viz body
@, nebo ) muzete zvolit také funkci EASY SERVI-
CE: v tom pfipadé budou VSECHNA jidla hotova ve
stejném okamziku, protoze si pec na zédkladé délky
peceni nastavené pro kazdy plech ,vyzada” jeho vlo-
7eni do pece.

MANUAL

RECIPE BOOK
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Breakfast
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() Fried eggs
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STOP
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Aby vsechna jidla byla hotovd ve stejnou dobu,
musite jako prvni viozit pokrmy P IN, které
vyZaduji nejvice casu (napf. toasty), po dvou
minutdch musite vioZit pancettu a nakonec,
po 4 minutdch, vejce.






Export/import recepti a
zaznamu na USB flash disk

38 } Pomoci tohoto menu muzete exportovat ¢i importo-
vat:

Recepty:
-osobni  recepty uzivatele, ulozené po jejich
manualnim nastaven.

Zaznamy:
- HACCP;
- 0 minulych alarmech;
- 0 provedenych mytich.

Zaznamy jsou ,seznamem” minulych udalosti, napf. zdzna-
my o myti poskytuji informace o typu myti a datu a hodiné
jeho provedeni.

{} WASH LOG

08/03/19 14:44 Soft Wash

L} ALARMS LOG

03/05/19 07:48 E22 No power

Soubory se importuji/exportuji po zasunuti osobniho disku
(naformatovaného jako FAT32) do USB zditky, ktera se nachézi
na Celnf strané pece a je vidét jen po otevieni dvifek.

Po zvoleni, co se md importovat/exportovat, stisknéte tlacitko
LSTART” pro spusténi operace.

39 } Pokud chcete zdznamy pouze zobrazit, postupujte
podle pokynd na obrazku.

50
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PROTOKOL HACCP

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points, - systém
analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bodd) je sou-
bor preventivnich procest, uZitecnych pro zaruceni hygieny
a zdravosti potravin.

Vlychdzi se z analyzy moznych rizik bakteridlni, chemické nebo
fyzikdlni kontaminace ve vsech fdzich vyrobniho procesu a v
ndsledujicich fdzich, jako pfi skladovdni, prepravé a prodeji
spotrebiteli.

Ndsledné jsou stanoveny ,kritické body’, tedy fdze, kdy by mohlo
s nejvétsi pravdépodobnosti dojit ke kontaminaci.

Na zdkladé zjisténi se vymysli a zavedou procesy nepfretrZité
kontroly ve vSech fdzich zpracovdni potravin, které jsou schopné
predejit moZnym nebezpecim.
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Radné ¢isténi

Bezpecnostni upozornéni

A

Pfed provadénim cisténi musite odpojit
zafizeni od pfivodu elektrického proudu,
ledaze chcete pouzivat myci programy: ty
vyzaduji pfipojeni na elektrickou i vodo-
vodnf sit.

Pri cisténi vzdy pouzivejte vhodné pro-
stiedky osobni ochrany. Pouziti ochran-
nych rukavic a brylf je nezbytné, pokud
provadite manudlni cisténi  vyzadujici
pfimé pouZiti Cisticich prostfedkd, nebot
ty mohou zpUsobit pfi kontaktu a na-
dychani zranéni a popaleni.

UZivatel muize provadeét pouze bézné
cistenf; pro mimoradnou udrzbu kontak-
tujte servisni stfedisko a vyzadejte si au-
torizovaného technika.

Vyrobce neuznava zaruku v pfipadé, kdy
jsou vady zpUsobeny chybéjici udrzbou
nebo nespravnym c&isténim (napf. pouziti
nevhodnych Cisticich prostifedka).

Pri cisténi komponent nebo pfislusenstvi
NEPOUZIVEJTE abrazivni nebo praskové
Cistici prostfedky, agresivni nebo koroziv-
ni Cistici prostfedky (napf. kyselinu chlo-
rovodikovou/solnou, ziravy natron atd.),
abrazivni nebo ostré nastroje (napf. abra-
zivni houby, Skrabky, ocelové kartace
atd.) ani vodni proud, proud pary ¢i tlako-
vé cisteni. Pozor! Nepouzivejte tyto na-
stroje a latky ani k ¢isténi podpérné kon-
strukce/podlahy pod zafizenim.

Pfi spusténi myti maze pec vyzadovat
preventivni provedeni chladiciho cyklu
pecici komory, tak aby byl zarucen jeji
optimalni provoz bez rizika poskozeni.
Myti a oplachovani je nutné provadét
vzdy, kdyz je komora PRAZDNA, bez po-
travin nebo prislusenstvi (napf. plechd,
hrncd, pfiborC atd.).

Na konci kazdého pracovniho dne ocisté-



A
A

te pecici komoru: c&astice tuku nebo
zbytky pokrmd by se mohly béhem pe-
Ceni vznitit a zpUsobit Ujmu na zdravi a
poskozeni zafizeni.

Pfi myti nikdy neotevirejte dvirka pece:
nebezpeci zranéni a nadychani nebez-
pecnych par. Pec je vybavena pojistkou,
kterd pfi otevieni dvifek myti nebo opla-
chovani pferusi: to je signalizovano hla-
Senim. PFi zavfeni dvifek hlaseni zmizi a
myti/oplachovani pokracuje.

Spusténi programu myti nebo oplacho-
vani je z bezpenostnich ddvodd mozné
jen pfi zavienych dvitkach.

Prazdné kanystry na Ccistici prostfedek
nebo oplachovy roztok zlikvidujte podle
predpist platnych v zemi pouziti.
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Cisténi vnéjsich povrch, skel a
dotykového panelu

38} Pockejte na ochlazeni zafizeni (pfipadné pouZijte
funkci Chlazeni komory, str. 38) a pouzijte hadfik
namoceny do teplé vody se saponatem. Cisténi ukon-
Cete peclivym opldchnutim a osusenim. Alternativné
muzete pouzit mékky hadfik navihceny specidlnimi
jemnymi pfipravky pro ocelové nebo sklenéné po-
vrchy (podle ¢isténého povrchu); postupujte podle
pokynU vyrobce ¢isticiho prostfedku.

Pokud chcete sklo ocistit jesté peclivéji, mlzZete otocit
vnitini sklo a ocistit povrch mezi dvéma skly.

A Pri cisteni dotykového panelu nebo kolecka davejte
pozor, aby se Cistici prostfedek nedostal pod né.

Cisténi vnitinich drzaku rostd

40} Pfi automatickém myti se obvykle efektivné ocisti

i bocnf drzaky rostd; pfesto je mozné je snadno vy-
jmout podle postupu popsaného na obrazku.
Pfed vyjmutim pockejte na ochlazeni zafizeni
(pfipadné pouzijte funkci Chlazeni komory, str.
38). Ocisteéte je teplou vodou se sapondtem, pec-
livé oplachnéte a pred vracenim do pece je nechte
oschnout.

Cisténi pecici komory

Pecici komoru cistéte na konci kazdého pracovniho dne, tak
aby zUstala zachovana vysokd uroveri hygieny, dlouhodoby
jas ocele a vykonnost zafizeni.

Myti mUzete provadét manudlné nebo pomoci automatic-
kych programd.

MANUALNI MYTi

Pockejte na ochlazenf zafizeni (pfipadné pouzijte funkci Chla-
zeni komory, str. 38) a pouzijte hadfik namoceny do teplé
vody se saponatem. Cisténi ukoncete peclivym oplachnutim
a osudenim.
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AUTOMATICKE MYTI

)

Pockejte na ochlazeni zafizeni (pfipadné pouzijte

funkci Chlazeni komory, str. 38).

Poté vyberte:

G program myti, ktery bude nejvice odpovidat typu
necistot v komore.

mirné
SOFT @ 55 minut znecis-
ténfi
) bézné
NORMAL ©© thodinaa10 1 o sis.
minut .
ténf
1 hodinaa 10
minut
@ (myti s tabletami) S”néw
HARD @ @ 1 hodina a 20 znecis-
minut (mytf's tenf
tekutym cisticim
prostfedkem)
Program oplachovani nepocitd s
OPLACHO-: pouzitim cisticitho prostredku, ale
VANI { mdZete se rozhodnout, zda pouZit ¢i
nepouzit oplachovy roztok.

@ typ cisticiho prostfedku, ktery se ma pouZit (te-
kuty nebo tablety);

G typ oplachového roztoku, které se ma pouzit
(bily ocet, organicky oplachovy roztok, zadny).

Vyrobce doporucuje pouzivat jeho vlastni Cistici
prostiedek specificky pro Vasi pec: jiné produkty by
nemusely byt s funkénimi a estetickymi prvky zafizeni
kompatibilni a mohly by zpUsobit Skody, na které by
se nevztahovala zaruka.

\lyrobce doporucuje pouzivat jeho vlastni opla-
chovy roztok / odvapnovaci roztok, specificky pro
Vasi pec: pouziti bilého octa je povolené, nezarucuje
vsak stejny jas a prlhlednost skla. Dale pfipominame,
7e pouze pfti pouziti oplachového roztoku /odva-
pnovaciho roztoku vyrobce, mizete vyuzit auto-
matickou odvapnovaci/cistici funkci u ohfivace (ope-
raci, kterd se provadi soucasné s mytim pece).

Pokud pouZivéte tablety, umistéte je jesté pfed spus-
ténfm myti na mfizku na dné komory.
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1 = G SERVICE
MANUAL AR

AU GRATIN
« | A
& . :
| | Lowrow. | . Ll

RECIPE BOOK 9

REGENERATE

WASH

WASHTYPES
“‘ HARD WASH SOFT WASH

NORMAL WASH RINSE ONLY

Detergent Rinse agent

Liauip & RINSE AGENT

d

i nastaveni, zda chcete pro myti
: pouZit tekuty Cistici prostiedek nebo
: tablety

a Na zaddost maze vyrobce dodat volitelnou ru¢ni sprchu pro oplach nebo manualni myti pecici komory.
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Myti spustte stisknutim tlacitka .

Na zadkladé zvolenych moznosti upozornuji nékteré
obrazovky, Ze je tfeba ocistit tésnéni komory navihce-
nym hadrem, vlozit tablety nebo zkontrolovat hladinu
¢isticiho prostredku a oplachového roztoku.

Pokud byl néktery kanystr vyménén, je nutné tuto
operaci ohlasit stisknutim prislusného tlacitka:

Byl vymeénén kanystr s tekutym
Cisticim prostiredkem i kanystr
s oplachovym roztokem /
odvapriovacim roztokem.

5 I sothreplaced

Byl vymeénén kanystr s tekutym
— ¢isticim prostiedkem.
Byl vyménén kanystr s

B Rinse agent replaced 0p|ach0vy'm roztokem /
odvapriovacim roztokem.

Nasledné se na obrazovce zobrazi prabéh myti rozdé-
leny do ctyr krok:

Probiha faze ,mokrého” parniho
¢isténi bez privodu cisticiho

predmyti prostfedku za Uclem zmekeeni
hrubych zbytka.
i Skute¢né myti s cisticim pro-

stredkem.

Peclivé  oplachovani  pecici
komory (tfi cykly + jeden s opla-
oplachovani chovym roztokem, pokud je sta-
noven) s cilem odstranit vsechny
stopy cisticiho prostfedku.

i Susenf  pecicl komory vzdu-

suseni :
i chem.

Pokud casto pfipravujete ,tu¢nd” jidla (napf. sele, pe-
¢ené atd.), doporucujeme spustit mezi dvéma na-
sledujicimi pecenimi program oplachovani, tak
aby bylo zavére¢né cisténi snazsf a byla zarucena
maximalni hygiena.

Pri myti nikdy neotevirejte dvifka pece: nebezpeci zra-
nénf a nadychani nebezpecnych par. Pec je vybavena
pojistkou, ktera pfi otevieni dvifek myti nebo oplacho-
vani prerusi: to je signalizovano hlasenim. Pfi zavieni
dvifek hlasenf zmizi a myti/oplachovani pokracuje.
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MYTI S TEKUTYM CISTICIM PROSTREDKEM

WASH
WASH TYPES
i‘l HARD WASH SOFT WASH

NORMAL WASH RINSE ONLY

[ | Rinse agamt

. RINSE AGENT

"= TABLETS L vinEGAR
NONE

Clean the gasket before

tésnéni se cisti vihkym hadrem

uddvd probihajici fdzi
WASH Hard Wash

PHASE 1 PRE.WASH ‘ PHASE 1 WABH

AR & CRTING

Container levels 0K

B Rinse sgent replaced

elore starting wash

™ Detergent replaced

= B Both replaced

45

MYTI S TABLETAMI

WASH

WASH TYPES

a4

NORMAL WASH RINSE ONLY

e
e

NONE

9
)

tésnénf se cisti vihkym hadrem

uddvd probihajici fdzi

WASH Hard Wash

PHASE 1 PRE.WASH ‘ PHASE 1 WABH

PHALE Y, FONSE AL & CRTING

Container levels befere starting wash

Container levels 0K [ Rinse agent replaced

Insert the detergent tablets

| Done
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PRERUSENI PROBIHAJICIHO MYTI

Preruseni mytf si peclivé rozmyslete, protoze zbytky cisticiho
prostiedku, pokud nebudou peclivé odstranény, mohou byt
zdrojem kontaminace pro nasledujici peceni. Svévolné preru-
senf ze strany uzivatele se tedy nedoporucuje.

Mohou se viak vyskytnou dva réizné pripady.

e Pokud béhem myti dojde k odpojeni napajeni od
pece na méné nez dvé minuty (napf. velmi kratky
vypadek proudu), bude pfi obnoveni napajeni peceni
automaticky pokracovat od mista, kde bylo pferuse-
né, aniz by byl vydan signal a uZivatel musel provést

néjaky zakrok.

Q Pokud vsak vypadek napédjeni trva déle nez dvé mi-
nuty nebo uzZivatel nutné potrebuje prerusit myti,
jsou mozné dva piipady:

preruseni béhem
faze...

predmyti

PRERUSENI POVOLENO

Stisknéte tlacitko

; pokud jste pouzili tablety,
objevi se poté vyskakovaci
okno s pozadavkem, abyste je
vyjmuli - doporucujeme peclivé
odstranit pfipadné zbytky.

myti

PRERUSENI POVOLENO

Stisknéte tlacitko ,

pec poté prejde automaticky do
faze oplachovani, kterd se neda
nijak prerusit.

oplachovani

PRERUSENi NEPOVOLENO

suseni

PRERUSENI POVOLENO

L .. TOP
Stisknéte tlacitko

k pferusenf dojde okamzité

Pfi obnoveni se objevi hlaseni o vypadku proudu, zazni zvu-
kovy signal a automaticky se provede oplachovani, které nelze

nijak prerusit.
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VYMENA KANYSTRU S CISTICIM PROSTREDKEM A
OPLACHOVYM ROZTOKEM (NEBO OCTEM)

46} V dolni ¢asti zafizenf se nachazi prihledné hadicky

47}

A

spojené s vnitinimi Cerpadly, které se ponofi do
¢isticiho prostfedku a oplachového roztoku / odvap-
novacfho roztoku.

Hadicky jsou oznaceny etiketami, aby nedoslo k jejich
zamene.

Zavedte je do pfislusnych kanystrd a ujistéte se, Ze se
dotykaji dna.

\lyrobce doporucuje pouzivat jeho vlastni cistici
prostiedek specificky pro Vasi pec: jiné produkty by
nemusely byt s funk¢nimi a estetickymi prvky zatizeni
kompatibilni a mohly by zpUsobit skody, na které by
se nevztahovala zéruka.

Vlyrobce doporucuje pouzivat jeho vlastni opla-
chovy roztok / odvapnovaci roztok specificky pro
Vasi pec: pouziti bilého octu je povolené, nezarucuje
viak dosaZenf stejného lesku a préhlednosti skla. Déle
pfipomindme, Ze pouze pfi pouziti oplachového
roztoku /odvapnovaciho roztoku vyrobce, mizete
vyuzit automatickou odvapriovaci/Cistici funkci u
ohfivace (operaci, kterd se provadi soucasné s mytim
pece).

Kanystry se umistujf jediné na zem:; ujistéte se, ze ne-
brani prichodu osob. Neumistujte je nad pec nebo
do blizkosti jinych horkych zafizeni ¢i predmeéta.

Pfi prvni instalaci nebo vymeéné kanystru s cisticim
prostfedkem nebo oplachovym roztokm pouzivejte
prostiedky osobni ochrany (napf. ochranné bryle a
rukavice). Nikdy se cisticiho prostfedku nedotykejte
holyma rukama. Pfi zasazeni kiize nebo oc¢i omyvejte
postizené misto velkym mnozstvim tekouci vody a
okamzité kontaktujte Iékare.

Bezpecnostni list a chemické slozeni cisticiho pro-
sttedku je na vyzadani k dispozici u vyrobce. Doporu-
Cujeme Vam, abyste si je vyzadali a ulozili na misto
pristupné pracovniklm.

Pfi prvnim myti po vyméné kanystrl je tfeba tuto operaci
ohlasit stisknutim tlacitka pfislusejiciho k dané operaci:

Both replaced

Byl vymeéneén kanystr s tekutym
cisticim prostiedkem i kanystr s
oplachovym roztokem / odvapnova-
cim roztokem.

Byl vyméneén kanystr s tekutym
Cisticim prostfedkem.

Byl vyméneéen kanystr s oplachovym
roztokem / odvapnovacim roztokem.




roztok

I

oplachovy roztok /

odvdpriovacf

Cistici prostredek

46

47
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Odvdpnrovaci roztok pro ohfivac se cerpd pfimo z tohoto
kanystru, ktery se pouZzivd rovnéz pro myti.

Odvapnéni ohiivace (pokud

je nainstalovan)

Pokud je Vase zafizeni vybaveno ohfivatem pro generovani
pary, je nutné ho pravidelné odvépriovat.

Pokud pouzivate oplachovy roztok / odvapriovaci roztok vy-
robce a zvolili jste (obrdzek 48 bod @), pec si sama dokaze
vypocitat, kdy je nutné provést odvapnéni, a hldsenim na
displeji ozndml, Ze je mozné ho spustit.

15)

)

Jakmile se objevi vyskakovaci okno s upozornénim, mize
uzivatel stisknout tlacitko:

NE: odvépnovani se odlozi.

ANO: odvapriovani se spusti; jedind operace, kterou musi
provést uZivatel, je nastaveni typu pouzitého odvéaprio-
vaciho prostiedku (organicky oplachovy roztok nebo bily
ocet), vsechny ostatni operace fidf zcela automaticky pec
a jsou uvedeny na obrazovce, kterd informuje o postupu
odvapriovani probihajiciho ve tfech krocich: pfiprava,
reakce a oplachovani.

Odvapnovaci roztok se zavadi pfimo do kanystru s opla-
chovym roztokem (kterym mUzZe byt podle preferenci
uzivatele organicky oplachovy roztok nebo bily ocet).
Pokud chcete pec béhem féze odvapnovani pouZivat,
ohfiva¢ bude automaticky vyfazen.

V ptipadé potieby je mozné odvapnéni provést kdy-
koliv, jak je vidét na obrdzku.
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_ CLEAN BOILER

PHASE 1 ETTING READY PHASE i DESCALING PHASE

Na obrazovce je vidét postup probihajici-
ho odvdpriovdni.

49

Configuration
Clean Bailer
Display LOG

Advanced services

_ CLEAN BOILER _ CLEAN BOILER

PHASE 1 ETTING READY PHASE i DESCALING PHASE

L. RINSE AGENT

PHASEY, RINSE

Na obrazovce je vidét postup probihajici-
ho odvdpriovdni.
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Vase zafizeni je spolehlivé a odolné, nékdy se viak mohou
vyskytnout malé problémy, které s pomoci nasich servisnich
center rychle vyfesite.

Informace o nejblizsim servisnim centru Vam podé vyrobce
nebo prodejce, poté co mu sdélite Udaje o peci:

VYTOBNT CISIO (SN oo

O] ZATIZENT e

Datum vystaveni faktury ..o

CISIO FAKEUTY oo

Pri ¢ekani na technicky servis odpojte pec od pfivodu elektric-
kého proudu a vody.

Pokud budete muset vyménit vadné dily, ponechejte
si je a pfedejte je instalatérovi provadéjicimu vyménu,
aby je zaslal vyrobci pro pfislusné kontroly.

Pokud bude nutné zaslat pec nebo jeji dily do tech-

nického servisu nebo vyrobci (po pfedchozim vyza-

dani jejich souhlasu), musite pouzit ORIGINALNI obal.

Pokud ho uz nemate, pouzijte vlastni obal, tak aby:

- sklo bylo dobfe chranéno vrstvou polystyrenovych
blokd;

- rohy a strany z plechu byly chranény pfed moznymi
narazy; k tomu pouzijte rohové a silné polystyrenové
bloky u vsech stran a roh;

- dvitka byla dobfe zaviena (pfipadné je zajistéte lepici
paskou; mezi dvitka a pasku vlozte karton);

-pec doléhala na dfevénou paletu a byla k ni
pfipevnéna pomoci stahovacich nylonovych pasek
nebo pevnou lepici paskou (vyhnéte se pfimému
kontaktu mezi peci a lepici paskou, vlozte mezi né
karton);

- nozky byly dobfe chranény pfed moznymi narazy.

Na zaveér baleni viozZte pec a ochranné prvky do pev-

né kartonové krabice; doporuc¢ujeme napsat na vnéjsi

stranu , KREHKE" a,NEKLOPIT"

Nepokousejte se pec opravovat sami, mohlo by dojit

k védzné ujme na zdravi osob a zvifat a k vécnym Sko-

dam a zanikla by zaruka. Vzdy o zakrok pozadejte

autorizovany technicky servis a pozadujte ORIGINAL-

NI nahradni dily.



Zobrazeni alarmu

Zafizen{ uklddd do paméti viechny alarmy a umoznuje je
stahnout pred vymazanim na vlastni USB flash disk.
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o GRILL

MANUAL

AUGRATIN

g LOWTEMP, SMOKE

RECIPE BOOK

REGENERATE

£} DISPLAY LOG
Configuration Alarms log
Clean Boiler Wash log
Display LOG

Advanced servig

£} ALARMS LOG

03/05/19 07:48 E22 No power

23/04/19 07:40 E22 No power

23/04/19 04:32 E22 No power

Alarmovd hldseni se exportuji na osobni USB
flash disk (USB zditka se nachdzi na celni strané
pece a je vidét jen po otevrieni dvirek).










Seznam alarmu

ALARM POPIS ZAKROK
EO1 Porucha sondy komory Porucha teplotni sondy v pecici komore Zablokovani peceni.
EO3 Alarm ménice otacek Alarm kontrolnf karty motoru. Zablokovani peceni.
£05 Pojistka ventilator Abnwtepehmepoyﬁkynxﬁorupece Zablokovani peceni. Automaticka
(horni, pokud 2) obnova
£06 Pojistka komory Alarm tepelné pojistky pecici komory Zablokovam. pecenll. Manualhl
pece obnoveni autorizovanym technikem.
£09 Komunikace PWM Chyba komunikace s fidici kartou hoféku |  Zablokovani pecent. Manualni
PWM obnoven
£11 Pojistka ventilétoru 2 Alarm tepelné pOJlstky motoru pece, | Zablokovani pecent. Automatlcke
doln obnoven
£12 Alarm nedostatku plynu Nedochazi zapalent nve,bo detekci plame-|  Zablokovan! pecem/. Manudlni
ne hofaku obnoven
E14 Alarm vysoké'teploty elektronic-| Alarm vysoké teploty elektronické desky Zablokovani pecent
ké desky pece
E15 Predbézny alarm vysoké teplo- | Piedbézny alarm vysoké teploty elektro- | Zablokovani peceni. Manualni
ty elektronické desky nické desky pece obnoveni
E16 Nedostatecna komunikace se | Problémy se sériovou komunikaci mezi Zablokovani pecent
zdkladnou dotykovou deskou a zakladnf deskou P ’
E17 Porucha zapichovaci sondy Problémy s detekci zapichovaci sondy Zablokovani pecen. Automancke
obnoven
19 Porucha sondy 4 Porucha sondy systému kontroly vihkosti ZablOkovamvsml,SGn?vho peceni/
4 peceni v pare
£20 Porucha sondy 5 Porucha sondy systému kontroly vihkosti Zablokovanlvsml,senébo peceni/
5 peceni v pare
E21 Chybi voda Alarm nedostatku vody pro produkci pary Zab|okovanlvsmllsene,bo peceni/
peceniv pare
E22 Chybi elektrické napéti Chybi napajeni elektrickym proudem Zablokovani pecem/. Manuélns
obnoven
£93 Vypousténi bojleru nedokonce- Problém s vypousténim bojleru Zablokovani peceni. Automatlcke
no obnoven|
E24 Porucha pritokomeéru Alarm nedostatku vody pro myti Zablokovani myti. ,I\/\anualnl
obnoven
Myti preruseno kvUli problému , e . L P
e Problém s ¢erpanim cisticiho prostiedku | Zablokovani myti ohfivace. Manu-
E25 s napousténim cisticiho

prostfedku

pro ohfivac.

alni obnoveni




RESENI

POZNAMKY

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce a sdélte mu zobrazeny specificky chybovy
kod (priklad: alarm ménice otacek kod 8).

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Zkontrolujte plynovy kohoutek, uzaviraci ventil plynu, kryt s plynovou pojistkou. Potvrdte alarm
stisknutim kolecka na 1 sekundu. Pfi opakovani: kontaktujte technicky servis regionalniho
prodejce.

Otevfete dvitka pece a preruste peceni. Nevypinejte externi napajeni pece. Kontaktujte technicky
servis regionalniho prodejce.

Pfi opakovant: kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Vypnéte a znovu zapnéte zafizeni. Pfi opakovani: kontaktujte technicky servis regionalniho
prodejce.

Zkontrolujte, zda jste zapichovaci sondu spravné zapojili do konektoru. Pfi opakovani: Kontaktujte
technicky servis regionalniho prodejce.

PouZivejte pec v konvekenim rezimu

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Zkontrolujte vodovodni kohoutek. Stisknéte kolecko pro reset alarmu. Pfi opakovani: Kontaktujte
technicky servis regionalniho prodejce.

Stisknéte kolecko pro reset alarmu. Zkontrolujte, zda nedoslo k prerusent elektrického vedeni. PFi
opakovani: Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.

Zkontrolujte vodovodni kohoutek. Stisknéte kolecko pro reset alarmu. Pri opakovani: Kontaktujte
technicky servis regionalniho prodejce.

Zkontrolujte, zda je trubka pro ¢erpani oplachového roztoku / odvéapnovaciho roztoku dobre
zavedena do kanystru a zda je kanystr dostatecné plny.

Pfi opakovani: Kontaktujte technicky servis regionalniho prodejce.




seznam servisnich organizaci:

CZ: RM Gastro CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM GASTRO - JAZ S.R.O., Rybarska 1, Nové Mesto nad Vahom, tel. +421 32 7717 061,
obchod@jaz.sk, www.jaz.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0.0., ul. Sportowa 15a, 43-450 Ustron, tel. +48 33 854 73 26
info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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