Reseni
pro vyvarovny




o \\'
= _.

— P

Kazda nase kuchyne
je unikatem

Jsme RM GASTRO - ¢esky vyrobce a dodavatel
profesionalniho gastronomického zafizeni. Na trhu
pusobime jiz od roku 1994. Opirame se tak o nase rozsahlé
zkusSenosti i zkuSenosti nasich dlouholetych zaméstnanca,
o vlastni vyvoj, vyrobu a oboustranné prinosny vztah

se zakazniky, obchodnimi partnery a dodavateli.
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Vyrabime produkty, které se uZivaji ve viech typech
kuchynskych provozii - od rychlého obcerstveni, pfes pizzerie,
bary, kavarny, cukrarny, restaurace, hotely, zavodni a skolni
jidelny, aZ po vyrobny jidla. KaZda kuchyné od nas je unikatem,
nase vasen pro detail a diiraz na kvalitu je vSak spojuje.

Za spickovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou
uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni se miiZzeme
zarucit jen diky tomu, Ze je sami navrhujeme a vyrabime.
Vyroba probiha od roku 1998 v nasSem vyrobnim zavodé
ve Veseli nad LuZnici.

Varna Linka RM 900

Vybrané produkty linky RM 900
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Vyvarovna
od Ado Z

Nabizime komplexni a Siroké portfolio produkti,
sluzeb a profesionalnich reseni pro vsechny typy
kuchyni. Vytvarime profesionalni kuchyné na miru
podle vasich potreb.

Nakreslime

Spolecné vypracujeme navrh vasi kuchyné
na miru s diirazem na nejvétsi moznou
Usporu energil.

Predvedeme
Vybér produktu mizZe byt ob¢as narocny.

Proto k vam radi pfijedeme a ten nejvhodnejsi
V produkt spoleéné vyzkousime.

ﬁ Zapojime
Vasi objednavku dodame v domluveném case
az k vam a postarame se o odbornou instalaci

a zaskoleni.

Zaskolime

Po instalaci produktu vam poskytneme zaskoleni
nasim zkuSenym Gastro poradcem.

Pecujeme

Zajistujeme vSe od servisu chlazeni

po pozaruéni opravy zafizeni vSech znacek.
Nasim cilem je udrZovat vase gastronomické
zafizeni v nejleps$i kondici.

Varnéa Linka RM 900

Vybrané produkty linky RM 900

Fritézy
Konvektomaty
RegBox

HoldBox

Sokery IS

INFINITY

1HUNDRED
Univerzalni roboti
Tunelove mycky
MycCky TT

Mycky na cerné nadobi
Regalovy systém
Gastronadoby
Termoporty

Kontakty




Reseni pro vyvafovny

Linka RM 900

Ma vas provoz vydej vétsi nez 300 porci za den?
Pak bude linka RM 900 zcela vyhovovat vasim
potrebam. Propojeni tradicniho a moderniho
zpusobu vareni zarucuje Gsporu casu, vysokou
odolnost proti opotrebeni a diky stavebnicové
konstrukci se prizpusobi kazdému provozu.

Snadné cisténi a udrzba

Jednotliva zafizeni nemaji ostré hrany a disponuji
hygienickymi prolisy. Toto feSeni zarucuje snadné cisténi
v$ech pracovnich ploch.

Odolnost proti opotrebeni

Kvalitni nerezové materialy a robustni konstrukce zarucuji
vysokou odolnost a Zivotnost zafizeni.

Jednoduché ovladani

Snadné ovladani a maximalni pristup k celkové pracovni
plose zajistuje snadnou a profesionalni pfipravu

vsech pokrmd.

Stavebnicova konstrukce

Idealni varnou linku si mtZe kaZdy provoz usporadat podle
svych potreb. Fritézy, grilovaci desky, vafice téstovin,
panve a dalsi zafizeni lze vybrat vriznych Sirkach.

Co ziskate? Varna linka RM 900

1. Uklid bez obtizi
Hygienické prolisy, zaoblené
hrany a pfechody usnadnuji
c¢isténi zafizeni.

.

2. Dlouhou zivotnost
Kvalita a tloustka materialu zarucuji
vysokou odolnost zafizeni.

e

3. Snadnou obsluhu zarizeni
Sintuitivnim ovladanim a pristupem
k celkové pracovni plose nebylo
vareni nikdy jednodussi.

Jedinecné horaky Fireflex, které prizpUsobi Robustni konstrukce pro vysokou odolnost
plamen velkosti hrnce. Diky tomu se teplota zarfizeni zarucuje vrchni deska o tloustce 2 mm.
4. Kuchyni na miru rozlozi rovnhomeérné po celém dné.
Diky Sirokému vybéru jednotlivych ; L ) oL L. . . L.
Ve et e Kominek na spaliny je snadny na udrzbu Zaobleni vsech prechodu zarucuje snadnou
podle svych potieb a predstav. a je chraneny mrizkou, ktera brani vniknuti udrzbu a cisteni vsech pracovnich ploch.

ciziho télesa.



Vybrané produkty linky RM 900
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1. Kotle nabizime jak v plynovém, 3. Sporaky jsou k dispozici jak v elektrickém,
tak v elektrickém provedeni. Zarizeni jsou velmi tak v plynovém provedeni. Vybirat lze ze Sirokého
odolna vuci plisobeni soli a diky nepfimému sortimentu indukcnich, sklokeramickych

ohrevu se pokrmy nepfipaluji. i talovych sporakd. Obé rady je mozné doplnit

horkovzdusnou ¢i statickou troubou.

2. Sklopné panve jsou kompletné vyrobené 4, Vodni lazneé slouzi k udrzovani a vydeji
z nerezové oceli. VSechny varianty maji kohout teplého jidla. Ovladaci prvky jsou vodotésné,
zvlast na studenou a teplou vodu. V nasi nabidce a proto se horké omacky ani voda nedostanou

je rucni nebo plné motorizovana verze sklapéni. do zafizeni.
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Fritézy

Moderni automaticka fritéza RM s dotykovym
displejem zaruci, ze vase pokrmy budou nejen
chutnéjsi, ale i rychleji usmazené a zdravéjsi
diky filtraci oleje a optimalnimu nastaveni
teploty a casu.

Jednoduché ovladani

Prehledny, barevny a dotykovy 7¢ displej umozZiiuje snadné

ovladani a nastaveni teploty a ¢asu s presnosti na sekundy.
Navic je mozné do zafizeni uloZit aZ 100 programd.

7z

Vynikajici funkce

S udrZovacim programem pfi 110 °C a programem

na predehrev fritézy pfi 160 °C, bude vase fritéza vidy
pFipravena k pouZziti, zaroven Setfi energii a nabéhne
na provozni teplotu velmi rychle.

<

Maximalni efektivita

Modely s filtraéni funkci umozZiiuji ihned po skoncéeni
programu olej prefiltrovat a znovu vyuZit
pro maximalizujici efektivitu.

Bezpecnost a prakticnost

Senzory pFitomnosti a maximalni hladiny oleje chrani
zafizeni proti poskozeni. Sbérna nadoba na olej je soucasti
kaZdé vany a umoziuje jeho snadné procisténi a dalsi
pouZziti. Koneéné vypusténi vany nebo vyména oleje

je diky pojezdovym koleé¢kiim snadna a bezpeéna.

1. Preciznost

Perfektni pripravu pokrm0i s presnosti
na sekundy a zvolenou teplotu.

2. Pohodli

UdrZovaci program s moznosti
rozpousténi pevnych tukl a program
na predehrev fritézy pro neustale
pfipravené zafizeni.

3. Bezpecnost zarizeni
Sbérna nadoba na olej

pro jednoduchou manipulaci
a zvyseni bezpecnosti.

4. Re$eni na miru

Siroky vybér modelt pro vybér
idedlniho zafizeni pro vasi
kuchyriskou linku.

Elektricka friteza
F2/25-98ETDPS

Automaticky zdvih kosu

(pouze u modelu s filtrem)

Po uplynuti ¢asu nastaveného v programu, se
ko$ automaticky zdvihne z olejové lazné, coz vam
umozni dosahnout vzdy perfektniho vysledku.

Barevny dotykovy displej je odolny proti
teploté i oleji. Zajistuje snadnou a intuitivni
ovladatelnost fritézy.

Ukladani programii Do zafizeni je mozné
ulozit az 100 fritovacich program( pro jejich
snadné opakovani a dosazeni vzdy stejnych
pozadovanych vysledk.

Filtrace oleje Maximalni efektivita diky
prodlouzeni zivotnost oleje

Sbhérna nadoba na olej pro jednoduchou
manipulaci a zvySeni bezpecnosti.

Udrzovaci program Zafizeni je neustale
pripravené k praci, zaroven Setri energii a rychle
nabéhne na provozni teplotu.
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Konvektomaty Co ziskate? Konvektomat
STBB 2021 E

Profesionalni konvektomaty vyuzivaji pary,
ktera propujcuje jidlu jedineénou chut

a strukturu. Jidlo je diky tomu zdraveéjsi,
stavnatéjsi a chutnéjsi. Siroka skala
specialnich funkci usnadni vareni nejen

pri vétsich objemech vydeje jidel.

1. Univerzalniho pomocnika ©I(D
Konvektomat zvladne nékolik krok(
naraz. Nahradi tak nékolik dalSich
zafizeni a usetfi ¢as a naklady.

Uspora energie

Konvektomaty RM rychle generuji paru a vyrazné tim Setfi
energii. PouZivaji pouze nezbytné nutné mnozstvi vody, coz
podstatné sniZuje i jeji spotfebu. Plynové horaky PREMIX

s predmichanou smési plynu a vzduchu vyrazné snizuji
spotrebu plynu.

' MANUALNI

GRILOVANI

UL

A

Ve 4 £ or sl RENERACE
Pfi zpracovani jidla v konvektomatu

se pouziva mnohem méné tuku.

Snadné cisténi a udrzba
Cisténi a (idrzba konvektomatu nikdy nebyla jednodu3si.
Automaticky myci systém se postara o to, Ze neni potreba
nic zdlouhavé a namahavé drhnout nebo ¢Eistit. Skvélym
dopliikem je také integrovana sprcha, ktera dale pomaha 0\, T e
pFi praci v pribéhu dne. A
3. Rychlejsi vareni

AZ 20 zasuvll v jednom zafizeni
Kniha recepti’l umoznuje vafit rychle a efektivné.

Vareni v konvektomatu je jednoduché a intuitivni.
Nahrané recepty pomohou snadno docilit $pi¢kovych
gastronomickych vysledkul i méné zkusenému personalu,
ktery musi pripravit velky objem porci v kratkém case.

Tvorba pary prostiednictvim primého Kontrolu vlhkosti uvnitr varného prostoru
vstrikovani spolu s vysoce Ucinnym bojlerem, zajistuje unikatni MeteoSystem.

4, Méné namahy

Nejvetsi konvektomaty o .
vyuzivaji voziky. Cely obsah jinymi slovy SymbioticSystem.

jednoduse prevezete.

Ladéni pary podle nasycenosti a navoleného Sjednocené dokonceni pokrm{ ve stejnou
typu pokrmu systémem SteamTuner chvili to je EasyServis.

10
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RegBox

Provozy, které jsou v dlouhodobém
horizontu uspésné, musi zlepsovat
SVé procesy a pracovni metody.
Vhodna zarizeni, ktera jsou snadno

a intuitivneé ovladatelna a umoznuji
lepsi organizaci prace, jsou spravnou
cestou, jak toho docilit. Regenerator
RegBox presné toto splnuje.

Automaticke rizeni vlhkosti

Sofistikovany systém regeneruje

zchlazené nebo zmraZené potraviny tak, aby
nedochazelo k vysouseni pokrmu. Jidlo si tak
zachovava svoiji kvalitu a jedine¢nou chut.

+ 9
(o

Reverzni ventilator

Kvalitni regenerace pokrmu je podporena
také oboustrannym ventilatorem, ktery lze
nastavit podle druhu pokrmu a typu vareni.

Programovaci rezim

UloZené, predpfipravené programy
vyrazné snizi ¢as straveny nastavovanim
pristroje. Je tak moZné se vénovat vareni
¢i jiné dulezZité ¢innosti.

Vysoka mobilita

PFi zakoupeni verze s vodni pumpou

a kolecky je mozné pouZzit jako mobilni
zarizeni pfi vydeji obédu i bez pfimého
napojeni na vodovodni fad.

12

HoldBox

Jednim z dalSich pomocniku je
HoldBox - zarizeni, které regeneruje
pokrmy a udrzuje je pri spravné
teplote. Zarizeni je vytvoreno tak, aby
vyhovovalo soucasnym stravovacim
potrebam, zvysSovalo produktivitu

a zachovalo vysokou kvalitu pokrmu.

Tepelna uprava

U udrZovaci skfiné jednoduse nastavite
teplotu a nechate ji pres noc Setrné

a ekonomicky pracovat. Rano, diky
specialni funkci Delta-t, je pokrm pFipraven
ke konzumaci nebo k dalsimu uchovani.

Prepravni madla

Ergonomicka madla jsou umisténa
po bocich udrZovaci skfiné v pozicich
pro snadné uchopeni.

Celonerezova komora

Diky povrchovym vlastnostem a zaoblenym
rohlim je velice snadné udrZovat komoru

v neustalé Cistoté. Splriuje tak nejvyssi
hygienicky standard.

Vysuvné supliky

Diky vysuvnym Suplikim ma obsluha
servirujici pokrm volné ruce a o mnoho
jednodussi a snadnéjsi manévrovani,
nez u systému s dvirky.
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Sokery IS

Predstavujeme vam soker IS - multifunkcni
zarizeni s vysokym vykonem a odolnym
nerezovym télem, které dokaze sokové
zchladit nebo zamrazit az 200 kg surovin.

Multifunkcnost

Soker IS dokaZe nahradit funkci lednice, mrazaku,
udrZovaci skfiné, kynarny a trouby (nizkoteplotni).

Snadné cisténi a udrzba

S odnimatelnym elektrickym panelem a rychlospojkami

snizite naklady na udrzbu.

Jednoduché ovladani

Diky 9 dotykovému displeji a jednoduchymi, jasnymi
a intuitivnimi ovladacimi prvky se snadno a rychle
naudite obsluze zafizeni.

Extrémni vykon

S vysokym vykonem pfi Sokovém zchlazeni i zmrazeni
zastoupi Soker IS i prumyslové lednice.

Co ziskate?

1. Usporu ¢asu i penéz
Diky multifunkénosti Sokeru IS neni
nutné dokupovat dalsi zafizeni.

2, Spolehlivost

S autodiagnostikou a automatickymi
napravnymi opatrenimi béhem
provozu mate jistotu, Ze zafizeni
vzdy funguje spravné.

3. Flexibilitu
Soker IS se diky vysokému vykonu
uplatni i ve velkoprovozech.

4. Vysokou kvalitu

Zarizeni ma plast z nerezové oceli
AlSI 304 a diky silnym sténam
disponuje vynikajicimi izolacnimi
vlastnostmi.

Soker 15x GN 1/1

IS 1511

Varianty podle poctu GN zasuvii
Siroky vybér dle kapacity zafizeni.

Elektrické vyparnikové jednotky
umoznuji Sokové zchlazeni nebo
zamrazeni az 200 kg surovin.

Moderni 9" dotykovy displej

s konektivitou USB, SD a GSM,
zarucuje snadny pfristup k ovladani
a stalé monitorovani zarizeni.

Odolné nerezové télo - oplasténi
z nerezové oceli AlSI 304 a skvelé
izolacni vlastnosti.

f!!f‘f!l!l’f!l‘f’!?f’f!‘

L

e et ettt
Gorssiassisisesaessssrstatotssss
l'l‘l‘fflJ‘-fflfJ‘!Ifff!l-f""“""""""’

S e |



Reseni pro vyvarovny

INFINITY

Kvalita jidla, svézest a zdravotni
nezavadnost potravin bez
zbytecného plytvani, to je
multifunkcni zarizeni INFINITY. Bez
problému zastoupi funkci Sokeru,
udrzovaci skriné, rozmrazovaci
skriné, lednice, mrazaku, kynarny
a nizkoteplotni trouby.

©

Uspora energie
O spotrebé energie budete mit
neustaly prehled.

Zarizeni7v1
V jednom zafizeni ziskate 7 pfistroju.

Jednoduché ovladani

Prehledné uzZivatelské
prostredi a videonavody.

®

Kniha recepti

Diky nahranym receptiim muze
na zafizeni vafit kdokoliv.

5
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Rozmrazovani, kynuti, pomalé
vareni, vareni s parou do 100 °C,
Sokové zchlazeni, Sokové zmrazeni,
uchovani v chladu: Jednim slovem,
1HUNDRED. Jednou z velkych
vyhod je parni vareni, které zajistuje
rychlejsi pripravu a zachovani
hlavnich vyzivovych hodnot.

©

Uspora energie
Spotfebu energie budete mit
neustale pod kontrolou.

Zarizeni8Sv1l

Diky multifunkénosti usetfite ¢as,
misto i penize.

®

Jednoduché ovladani
Snadné a intuitivni ovladani
provadi uZivatele viemi procesy.

Kniha recepti

Obsluhu zvladne i méné
kvalifikovany personal.

¥
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Univerzalni
roboti

Jedna se ucelenou radou stroji, kde si vétsina
zakaznik muiZze vybrat velikost a provedeni
stroje dle svych potreb. Robot za vas micha,
hnéte nebo sleha. Zakladni sada obsahuje kotlik,
metlu, michac a hak, takze staci stroj vybalit,
pripojit do elektrickeé sité, provést zakladni
CiSténi stroje a pak jej jiz pouzivat.

Pridavna zarizeni

PFi pouziti modell s vystupem je mozZno ke stroji
dokoupit krouhacku zeleniny a mlynek na maso.
Pfi takto vybaveném stroji se z tohoto zafizeni
stane neocenitelny kuchyrisky pomocnik.

Perfektni promiseni

PFi zpracovani potravin je nadoba pevna a nastroj se otaci
kolem své osy a zaroveri obiha po kruzZnici, coz zajistuje
dokonalé spojeni vSech ingredienci.

Dlouha zivotnost

Robustni konstrukce stroje zabezpecuje dobrou
stabilitu a odolnost.

Redukcni kotlik

K jednotlivym strojim lze dokoupit redukéni kotle
pro zpracovavani mensich objemu potravin.

Co ziskate?

1. Potiebnou kapacitu

Diky Siroké nabidce kapacit si
muZete zvolit objem, ktery nejlépe
vyhovuje vaSemu provozu.

2. Vsestranného pomocnika
Zakladni vybava zahrnuje

3 nastroje - hnétaci hak, Slehaci

metly a misi¢ pro michani salata.

3. Snadnou manipulaci

Nizka hmotnost zarizeni oproti
konkurenci usnadnuje manipulaci se
zarizenim a naroky na jeho umisténi.

4, Bezpecné zarizeni
Univerzalni roboti jsou vybaveny
nékolika bezpecnostnimi prvky
pro ochranu pred Urazem.

Univerzalni robot 80 |

RM 80A

Planetovy prevod je nastroj, ktery vykonava
pohyb po kruznici a zaroven rotuje kolem své
osy, obsah se dokonale promisi.

TOTAL STOP - pro vyssi bezpecnost obsluhy
stroje jsou veskeré pohybove casti kryté a zajisténé
mikrospinaci a nouzovym zastavenim stroje.

Pridavna zarizeni - u vétsiny typl je mozné
zakoupit pridavna zarizeni jako je masomlynek
nebo krouhacka na zeleninu.

Siroka nabidka kapacit - muzZete si vybrat
stroj presné podle svych pozadavk.

Robustni konstrukce - zajistuje dobrou
stabilitu a odolnost.

Zakladni vybava - kotlik, metla michac a hak,
vcetné manipulacniho voziku pro kotlik vétsi
nez 50 [.



Univerzalni pomocnici

1. Krouhacky zeleniny jsou vhodné pro
snadné a rychlé zpracovani zeleniny. Doporucit
je mizeme do vSech provozl, kde se pfipravuji
zeleninové salaty, oblozené misy nebo oblohy.

2, Vakuové balicky vyuzivaji moderni
metodu fizeného odsavani vzduchu, ktera

zachovava Cerstvost, chut a zZiviny vSech
pokrmd, zatimco snizuje ztratu kvality
a prodluzuje jejich trvanlivost.

3. Ponorné mixéry jsou idedlnim pomocnikem
pro mixovani omacek, polévek, sekani zmrzlého
ovoce, Slehani krému nebo michani emulze.
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Tunelovée mycky

#w O

provozium a zakaznikiim. Umyji az 5 300 taliru
za hodinu*, jejich provoz je tichy a zaroven
energeticky ucinny a sSetrny. Prizpusobi se vasi
kuchyni diky stavebnicové konstrukci.

Uspora energie

Vicenasobny oplach a systém vyuzZivajici teplo z pary Setfi
energii pro dalsi ohfev vody. Rekuperacni jednotkou je
mozZné znovu ziskat odparenou vodu.

Jednoduché ovladani

Dotykovy displej chranény tvrdym sklem. V3e se ovlada
na jednom misté.

Vyssi rychlost i véetsi kapacita
Mycky XT jsou vhodnym zafizenim do nejvytiZzenéjsich
provozi. Umyji aZ 160-300 kost za hodinu, coZ je pfi

/4w o

teoretickém vypoctu 5300 talifl za hodinu.

Stavebnicova konstrukce

Stavebnicové sestaveni rtiznych modull nabizi Sirokou
nabidku rtiznych fe$eni. Nabizime myci modul + pfedmyci
a/nebo susici modul vhodny pfi zvy$eni kapacity nebo
zpracovani oboustranné zaspinénych talifl a rychlejsi
vystup umytého a suchého nadobi.

*teoreticky vypocet

22

Co ziskate?

O HEE

1. Setrné zafizeni

Usporu vody diky vicenasobnému
oplachu a elektfiny diky vyuziti
zbytkového tepla z odpadni pary.

2. Komfort
Snadné ovladani diky dotykovému

intuitivnimu displeji.

3. Vice casu

Usporu ¢asu diky rychlému myti
s velkou kapacitou. Budete mit
vice casu na jiné ¢innosti.

4, Perfektni myti

I nejSpinavéjsi nadobi bude
perfektné umyté diky vyssi
teploté vody a vysoké ucinnosti
mycich ramen.

Mycka XT 270 R
XTRS CTPWR XTRCO

(%

Foe )
et
¥

Dvoucestné cerpadlo DuoFlow zajistuje
optimalni tlak vody, a tim zarucuje kvalitné
umyté nadobi za kratsi dobu.

Nezavislé okruhy rozvodu vody ze dvou bojlert
systémem ProPortional plus dosahuji presnéjsiho
davkovani vody, vzdy podle druhu mytého
nadobi, bez zbytecnych ztrat.

Systém ProChem upravuje pH vody
a automaticky davkuje myci a oplachovou chemii.
Tim snizuje spotfebu mycich prostredki az o 60 %.

Dotykovy displej zajistuje pohodlnou
obsluznost diky predvolenym programuim.

Velka adaptabilita diky stavebnicové
konstrukci a systému vstupnich a vystupnich
stoll vcetné rohovych susicich moduld.

Vétsi velikost vstupniho otvoru umoziuje
jednoduché myti vétsich podnost a plech.
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Mycky
rady TT

Mycky TT predstavuji moderni
a Spickové reseni myti.
Uspory vody a energie je
docileno dvouplastovou
konstrukci a elektronicky
Fizenym systémem pro
optimalizaci spotreby

a maximalni efektivitu.

Uspora energie

Rekuperaéni jednotka sniZuje
spotfebu energie aZ o 40 % diky vyuziti
zbytkového tepla.

Perfektni myti

Vyberte program $ity na miru danému
typu nadobi a jeho znecisténi.

Snadné cisténi a udrzba

VSechny modely maji lisovanou myci vanu
a zaoblené rohy pro co nejsnazsi ¢isténi.

Nizka hlucnost

Dvoucestné ¢erpadlo prokazatelné sniZuje hluk
az 050 %.

Mycky na
cerné nadobi

Mycky na cerné nadobi disponuji
jednou z nejvétsich vysek dveri na
trhu, diky které muzete pohodlné
vkladat velké kusy nadobi.
Prednosti kompletni rady mycek
na ¢erné nadobi je prizpusobivost
pouziti, stejné tak jako uspora
casu a penéz.

Uspora energie
Absorpce pary rekuperaéni jednotkou
vyuziva zbytkové teplo.

Snadné ovladani

Velky barevny LED displej zobrazuje programy,
jejich priibéh, teploty myti a oplachu.

Snadné cisténi a udrzba
Cistici programy a specialni konstrukce
zarucuji snadnou Gdrzbu.

Uspora vody a myci chemie

Specialni oplachové trysky sniZuji
spotfebu vody a zabudované ¢erpadlo
sniZuje spotfebu myci chemie.
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Regalovy systém

Regalovy systém je vhodny do vSech typii provozii,
které vyzaduji skladové zasoby, ale i do mycich
koutu, chladicich nebo mrazicich boxii, pripraven
a kuchyni. Pouzité materialy zarucuji vysokou
nosnost polic, ktera se pohybuje dle délky azna
260 kg na polici.

Snadné cisténi a udrzba
Police jsou vyrobeny zvysoce pevnostnich plastd, lze je
jednoduse demontovat a vlozit do mycky.

Siroké vyuziti

Regalovy systém nabizi feSeni pro kazdy provoz. Je mozZnost
ho vyuZit ve skladech, chladicich boxech nebo po nainstalovani
kolecek jako vydejni nebo skladové voziky.

Ulozeni gastronadob

Pravdépodobné nejlepsi FeSeni uchovavani potravin,
pokud mate regaly nainstalované v chladicim nebo
mrazicim boxu. Po vyjmuti polic lze do regali ulozZit
gastronadoby pFislusného rozméru.

Stavebnicové reseni

Regaly je mozno kdykoliv doplnit o dalsi, a tim zvétsit
UloZny prostor. V pfipadé potreby je mozZné sestavu
kdykoliv rozebrat a opét slozit.

Co ziskate?

1. Rychlou a snadnou udrzbu
Police lze jednoduse demontovat
a vlozit do mycky. Jsou odolné
vUci plisnim, zapachlim, korozi.

2. Ulozny prostor

Diky regalovému systému ziskate
ulozny prostor, ktery je mozné
doplnit nebo zvétsit.

3. Flexibilitu

Moznost kdykoliv rozsifit nebo
premistit regaly do jinych prostor.

4. Reseni na miru

Systém umoznuje postaveni regall
do L nebo U, regaly o nestejné
vysce apod. Nohy regalu lze osadit
kolecky, jinak jsou vybaveny
regulovatelnymi nozickami.

Regalovy systéem

Sestava 373,475,577

Stavebnicové provedeni, které umoziuje

prizplUsobeni regalli témér kazdému prostoru.

Duralova konstrukce s vysokou nosnosti
a nizkou hmotnosti.

Moznost rozsireni nebo jednoduse
rozmontovat a premistit do jinych prostor.

Plastové police jsou jednoduse
demontovatelné a umyvatelné napriklad
v mycce.

Nohy regalu jsou regulovatelné s moznosti
osazeni kolecky.

Moznost sestaveni regalu do tvaru L nebo U.
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Gastronadoby

Nabizime gastronadoby z riiznych
materialu a velikosti v provedeni
bez uch nebo s uchy. Pri nutnosti
casté manipulace s nadobami je
vhodné pouzit nadoby s uchyty,
které vam cinnost ulehci

a zvysSi bezpecnost.

=)

Nerezové gastronadoby

jsou vhodné ke splnéni vétsiny poZzadavki
na né kladenych a jsou vyrobeny z oceli
s tloustkou 0,7 - 1 mm.

Nerezova vika

Nerezova vika jsou nabizena

i se silikonovym tésnénim, které zajisti
tésnost pfi prepravé jidel.

Siroky vybér

Druhy gastronadob, které nabizime
jsou nerezové, smaltované, teflonové
a polykarbonatové. Moznost pouZziti,
ovliviiuje druh materialu

a jeho vlastnosti.

Siroké vyuziti
Je mozné si vybrat z riznych variant
rozmérd a hloubek.

Silikonove tésneni

Uzavirani ¢tyfmi kovovymi sponami a silikonové

tésnéni dvefi udrzuji pokrm teply po nejdelsi
moznou dobu.

Termoporty

Termoporty jsou vhodné

pro prepravu pokrmt a surovin
pri nutnosti zachovani docasné
tepelné stability.

©)

Masivni madla

Madla s plastovou rukojeti slouzi pro
snadnou manipulaci s termoportem.

Ventilacni otvory

PFi chladnuti obsahu vznika

v termoportu podtlak, proto je vybaven
ventilaénimi otvory pro snadné otevieni
a vyrovnani tohoto tlaku.

Odnimatelné viko

Odnimatelné viko zajistuje snadnou
manipulaci s potravinou vloZzenou
do termoportu.







Obratte se na nas,
radi vam poradime a pomuzeme
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