www.rmgastro.cz

PONORNE MIXERY RM PMF



2 PONORNE MIXERY

Vasen a kvalita...

s

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.

Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.
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Nase Spickové moderni produkty pro hotely, restaurace a dalsi velké, ale i naro¢né a Spickové provozy v oboru gastronomie
na trhu nabizime pod znackou RM. Zakladnimi pfednostmi produktl a technologii RM je jejich vynikajici vykon, pokrocila
funkcionalita, inovativnost a moderni design. Spojenim vSech téchto aspektll do jediného produktu prispivame k vyssi
efektivnosti Vasi kuchyné, ale také podnikani a praci s lidskymi i materialnimi zdroji.

MliZete si byt jisti, Ze produkt znacky RM je zarukou inovativni a moderni technologie, u které je kladen dlraz na Usporu ¢asu
dosazenou optimalnim vykonem.
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Ponorne mixery

Ponorné mixéry RM PMF jsou vhodnym profesionalnim vybavenim pro Sirokou $kéalu gastronomickych provozl od
velkokapacitnich zavodnich jidelen, pres restaurace, hotely a bary po kavarny a cukrarny.

Ponorny mixér je idedlnim pomocnikem pro mixovani omacek, polévek, sekani zmrzlého ovoce, Slehani krému nebo
michani emulze.
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Ponorne mixery RM PMF

Ergonomicka rukojet

Uzplisobena pro snadné a pohodlné pouzivaniina
velké objemy potravin.

Bezpecnostni pojistka

Chrani proti nechténému zapnuti pfi uchopeni zafi-
zeni a predchazi tak pfipadnému poranéni obsluhy.

Kryt motoru z nerezové oceli

Robustni konstrukce zajistuje dlouhou zivotnost
zafizeni.

Vykonny motor

S odvétravanim a ochranou proti pretizeni zajistuje
dlouhou Zivotnost i pfi velkém dlouhodobém vyti-
Zeni v nepfiznivych podminkach.
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LED displej

Zobrazuje nastavenou rychlost otacek, pridruzeny-
mi tlacitky je mozné ji snadno zménit. Ovladani je
intuitivni i pro nekvalifikovanou obsluhu.

Lehké kompaktni télo

Padne do ruky kazdému. Nizkd hmotnost zpfijem-
nuje dlouhodobé pouzivani.

Jednoduché pripojeni nastavce

K pfipojeni nastavce neni potfeba zadné dalsi
naradi. Presto je spojeni pevné a tésné. Do nastroje
se prenasi minimum nadbytecnych vibraci, které
komplikuji praci.
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Rychlé a jednoduché nasazeni nastavce

Bajonetova spojka s hvézdicovym tvarem zajistuje perfektni
prenos krouticiho momentu, k tomu je odolna proti vylamani.

v v

Pohodlné pouzivani Setri vas cas a

namahu

Spojeni nastavce pres presné vedenou
Sroubovaci matici zajistuje vzdy presné
dosednuti ploch, je pohodIné pro obsluhu,
zaroven zarucuje vysokou tuhost celého
kompletu.

Digitalni LED displej zobrazuje nastavenou
rychlost mixovani, predchazi tak nechté-
nému znehodnoceni potraviny pouzitim
Spatné aplikace
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Ergonomicka rukojet

Uzplsobena pro snadné a pohodIné pou-
Zivanii na velké objemy potravin. Bezpec-
nostni pojistka chranici proti nechténému
zapnuti pfi uchopeni zafizeni a predchazi
tak pfipadnému poranéni obsluhy je poho-
dlné odjistitelna i pfi zachovani bezpecnos-
ti.
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Vykonna cepel z nerezové oceli

Nevyzaduje Casté brouseni a prinasi vzdy
perfektni vysledek.
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Drzak na hrnec nebo kotel

| pfi dlouhém mixovani velkého objemu potravin se
obsluha nevysiluje drzenim mixéru diky pouziti drzaku,
ktery je konstruovan tak, ze nebrani v pohybu pro
mixovani v celém objemu nadoby.

Drzak na sténu

Umoznuje pohodlné umistit zafizeni ve

Vasi kuchyni, aniz byste pfisli o sviij prostor
k praci nebo ukladani jinych predmét(.
Zafizeni je zéroven vzdy k ruce pro okamzité
pouZiti pfi vareni.

Technologie SRS

Diky technologii elektronicky fizeného
vykonu SRS, ktera zajistuje konstantni
rychlost mixovaniiv pfipadé potravin

s velmi tvrdymi ¢asticemi, se zafizeni nikde
nezasekne a vy tak mlzete bez komplikaci
pracovat. Zajistuje perfektni vysledek i pfi
mixovani mrazenych potravin.
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Mixovaci nastavec

Pro mixovani omacek, polévek, zeleniny
nebo mrazeného ovoce.

V rdznych délkach pro pouziti v Siroké Skale
hrncl nebo velkokapacitnim kotli.

Homogenizacni nastavec

Pro zpracovani velmi jemné smési s
jednolitou strukturou.

Opét v rlznych délkach pro pouziti v Siroké
Skale nadob.

Slehaci nastavec

Pro Slehani krému nebo majonézy.
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Tabulka produktu

Motory
Rychlost Rychlost
Index Model mm ‘ kg V/Hz kw ‘ - Slehani
00013298 PMF M25 @ 75x285 1 230/ 50-60 0,25 15000 2500-15000
00013299 PMFF M25 @ 75x285 1 230/ 50-60 0,25 15000
00013283 PMF M35 @130 x 360 2,6 230/ 50-60 0,35 15000 2000-9000
00013284 PMF M45 @130 x 380 3,2 230/ 50-60 0,45 17000 2000-11000
00013285 PMF M55 @130 x 390 3,4 230/ 50-60 0,55 15000 2000-9000
00013286 PMF M65 @130 x 400 3,6 230/ 50-60 0,65 13000 2000-9000
Nastavce mixovaci
Index Model mm ‘ kg Pro modely Drzéaky na kotel
00013300 PMF N20 @75x220 0,45 Index Model
PMF / PMFF M25
00013301 PMF N25 @75x270 0,45 00013315 PMF K04
00013287 PMF N30 @95x330 1,2 00013316 PMF K06
00013288 PMF N40 @95x430 1,5 00013317 PMF K08
PMF M35 - M65
00013289 PMF N50 @95x530 1,7 00013318 PMF K10
00013290 PMF N60 @95x630 1,9 00013319 PMF K12
Metly Slehaci Nasténné drzaky
Pro modely Index Model
00013302 PMF SM 90 x 290 0,45 PMF / PMFF M25 00013311 PMF PCM
00013291 PMF S 120 x 360 ‘ 1 PMF M35 - M65 00013312 PMF PSM
; X 00013313 PMF PS
Nastavce na emulzi
00013314 PMF PC
Pro modely
00013303 PMF E20 @ 75x220 0,4
PMF / PMFF M25
‘ 00013304 PMF E25 @T75x270 0,45
Néstavce homogenizacni
Index Model mm ‘ kg Pro modely
00013305 PMF H20 @45x220 0,35
PMF / PMFF M25
00013306 PMF H25 @45x270 0,4
00013307 PMF H30 @60x330 1,2
00013308 PMF H40 @60 x430 1,5
PMF M35 - M65
00013309 PMF H50 @60x530 1,7
00013310 PMF H60 @60x630 1,9
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a reSeni

+ linky 600, 700 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

+ chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

+ kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni lazné a dalsi pfislusenstvi

MUzete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dilezité. Starost o technologie muzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose sedmi tisic sedmi set metr( ¢tverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktd. Stovka nasich
zameéstnancl pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je plné orientovan na kvalitu. Ve je podfizeno
tomu, aby se k nasim zakaznikdim dostal Spickovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardti a
vyhovujici typové certifikaci dle prislusnych norem.

Véfime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.
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KONTAKTY

RM Gastro CZ s.r.o.

Nachodska 818/16

193 00 Praha 9

Ceska republika
obchodni oddéleni
servisni oddéleni
Ucetni oddéleni
logistika

® www.rmgastro.cz

© RM GASTRO 04/2020

Q +420 281 926 604
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Nabidka produkti a feSenf pro konkrétni trh ¢i zakaznika se muze lisit.

VSechna prava vyhrazena.

& obchod@rmgastro.cz
£ servis@rmgastro.cz
(] ekonom@rmgastro.cz
£ import@rmgastro.cz






